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MIKSER PLANETARNY 1L
Nr prodvkiv CP-03012 Qe

Posiada ptynna regulacje predkosci obrotowej w zakresie 0-780 obr/min dzieki czemu

mozna swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Mikser ma ‘@ Ea_ ,

zabezpieczenie przed uruchomieniem go na wysokich obrotach co zapobiega wylaniu

zawartosci z dziezy, a takze zmniejsza ryzyko uszkodzenia przektadni. Dodatkowo
urzadzenie wyposazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa, dzieki ktéremu nastepuje
automatyczne przerwanie pracy przy prébie podniesienia gtowicy robocze;j.

Przezroczysta ostona ochronna zabezpiecza przed przypadkowym wiozeniem rak
do dziezy podczas pracy, a takze wpadnieciem do niej ciat obcych. Dodatkowo
posiada otwoér wsypowy, ktéry umozliwia dodawanie poszczegdlnych skfadnikdw
podczas mieszania.

Mikser o wymiarach 420x400x230mm wazy 17 kg. Korpus wykonany z aluminium i stali malowany w kolorze
srebrnym metalicznym jest tatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast dzieza zrobiona jest ze stali nierdzewne;j
przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia.

Uchylna glowica robocza znacznie utatwia wymiane akcesoridw oraz wyjecie dziezy o pojemnosci 7L i Srednicy
wewnetrznej 220mm z mocowaniem typu twist. Dzieki temu jest one bardzo tatwa w utrzymaniu w czystosci.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- rdzge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.

Napedzany jest silnikiem o mocy 350W, zasilany pradem 220~240V / 50Hz, za pomocg przekiadni zebatkowej,
ktéra gwarantuje bardzo dtugg zywotnos¢ mechanizmu i uzytkowania.

MIKSER PLANETARNY 10L
Nr produkiv CP-03025

Napedzany jest silnikiem o mocy 500W, zasilany pradem 220~240V / 50Hz, za
pomoca przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo diugg zywotnosé
mechanizmu i uzytkowania. Przeniesienie napedu odbywa sie za pomoca paska
napedowego, co znacznie utatwia jego wymiane podczas akcji serwisowych.

Posiada trzy predkosci pracy 110/ 178 / 355 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo
urzadzenie wyposazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa, dzieki ktoremu
nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 680x460x370mm wazy 63kg. Korpus wykonany z aluminium i stali malowany
w kolorze srebrnym, a koputa ztotym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci.

Natomiast dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej

do kontaktu z zywnoscia.

Dzieza o pojemnosci 10L i Srednicy wewnetrznej 245mm opuszczana jest za pomocag dZzwigni,

co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe
zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem jest
takze automatyczne wytgczenie urzgdzenia przy probie otworzenia ostony ochronnej.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.




MIKSER PLANETARNY 15L
Nr produkiv CP-03020

Napedzany jest silnikiem o mocy 500W, zasilany pradem
220~240V / 50Hz, za pomoca przektadni zebatkowej, ktéra
gwarantuje bardzo dtuga zywotno$¢ mechanizmu i uzytkowania.

Posiada trzy predkosci pracy 110/ 178 / 355 obr/min dzieki czemu
mozna swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb.
Dodatkowo urzgdzenie wyposazone jest w wytgcznik
bezpieczenstwa, dzieki ktbremu nastepuje automatyczne przerwanie

pracy.

Dzieza o pojemnosci 15L i Srednicy wewnetrznej 270mm opuszczana jest za pomoca
dzwigni, co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada
dodatkowe zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dzieza. Dodatkowym
zabezpieczeniem jest takze automatyczne wylgczenie urzadzenia przy probie otworzenia
ostony ochronne,;.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.

MIKSER PLANETARNY 20L
Nr produkiv CP-03021

Napedzany jest silnikiem o mocy 1100W, zasilany pradem
220~240V / 50Hz, za pomocg przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje
bardzo diluga zywotnos¢ mechanizmu i uzytkowania.

Posiada trzy predkosci pracy 104 / 187 / 365 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo
urzadzenie wyposazone jest w wylacznik bezpieczenstwa, dzieki ktoremu
nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 780x500x430mm wazy 85kg. Korpus wykonany z aluminium i stal
malowany w kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast
dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z
Zywnoscia.

Dzieza o pojemnosci 20L i Srednicy wewnetrznej 320mm opuszczana jest za pomocag dzwigni,
co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe
zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem
jest takze automatyczne wytaczenie urzgdzenia przy probie otworzenia ostony ochronne;.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.




MIKSER PLANETARNY 25L
Nr produkiv CP-03026

Napedzany jest silnikiem o mocy 750W, zasilany prgdem 220~240V / 50Hz, za
pomoca przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dtugg zywotnos¢
mechanizmu i uzytkowania. Przeniesienie napedu odbywa sie za pomoca paska
napedowego, co znacznie utatwia jego wymiane podczas akcji serwisowych.

__ - W
Posiada trzy predkosci pracy 110 / 200 / 420 obr/min dzieki czemu mozna - #é .
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo T -
urzgdzenie wyposazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa, dzieki ktéremu o L
nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 840x550x435mm wazy 82kg. KorpUs wykonany z aluminium i stali
malowany w kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast
dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z
zywnoscig.

Dzieza o pojemnosci 25L i Srednicy wewnetrznej 335mm opuszczana jest za pomocg dzwigni,
co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe
zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem
jest takze automatyczne wylgczenie urzadzenia przy prébie otworzenia ostony ochronnej.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.

MIKSER PLANETARNY 30L
Nr produkiv CP-03022

Napedzany jest silnikiem o mocy 1100W, zasilany prgdem 220~240V / 50Hz, za
pomocag przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dluga zywotnos¢
mechanizmu i uzytkowania.

Posiada trzy predkosci pracy 104 / 187 / 365 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo

urzadzenie wyposazone jest w wylgcznik bezpieczenstwa, dzieki ktoremu j
nastepuje automatyczne przerwanie pracy. !

Mikser o wymiarach 780x540x430mm wazy 91kg. Korpus wykonany z aluminium i stal
malowany w kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast
dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z
Zywnoscia.

Dzieza o pojemnosci 30L i Srednicy wewnetrznej 340mm opuszczana jest za pomoca dzwigni,
co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe
zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem
jest takze automatyczne wytaczenie urzgdzenia przy probie otworzenia ostony ochronne;.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.




MIKSER PLANETARNY 35L
Nr produkiv CP-03027

Napedzany jest silnikiem o mocy 1100W, zasilany pradem 220~240V / 50Hz, za
pomoca przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dtugg zywotnos¢
mechanizmu i uzytkowania. Przeniesienie napedu odbywa sie za pomoca paska
napedowego, co znacznie utatwia jego wymiane podczas akcji serwisowych.

Posiada trzy predkosci pracy 80 / 160 / 388 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo ‘
urzgdzenie wyposazone jest w wytacznik bezpieczenstwa, dzieki ktéremu B
nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 1020x640x550mm wazy 148kg. Korpus wykonany z aluminium i stali
malowany w kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast
dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z
zywnoscig.

Dzieza o pojemnosci 35L i Srednicy wewnetrznej 375mm opuszczana jest za pomocg dzwigni,
co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe
zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem
jest takze automatyczne wylgczenie urzadzenia przy prébie otworzenia ostony ochronnej.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.

MIKSER PLANETARNY LOL
Nr produkiv CP-03028

Napedzany jest silnikiem o mocy 1500W, zasilany prgdem 220~240V / 50Hz, za
pomocag przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dluga zywotnos¢
mechanizmu i uzytkowania. Przeniesienie napedu odbywa sie za pomoca paska
napedowego, co znacznie utatwia jego wymiane podczas akcji serwisowych.

Posiada trzy predkosci pracy 80 / 160 / 388 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo
urzadzenie wyposazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa, dzieki ktoremu
nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 1020x640x550mm wazy 153kg. Korpus wykonany z aluminium i stali
malowany w kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast
dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z
Zywnoscia.

Dzieza o pojemnosci 40L i Srednicy wewnetrznej 400mm opuszczana jest za pomoca dzwigni,
co umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe
zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem
jest takze automatyczne wytaczenie urzgdzenia przy probie otworzenia ostony ochronne;.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- r6zge do ubijania piany,

- mieszadto do ubijania piany.




MIKSER PLANETARNY LOL
Nr prodvukiv CP-03023

Napedzany jest silnikiem o0 mocy 2200W, zasilany pragdem 380 - 415V, za
pomoca przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dtugg zywotnos¢
mechanizmu i uzytkowania.

Posiada trzy predkosci pracy 104 / 206 / 399 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo
urzadzenie wyposazone jest w wylacznik bezpieczenstwa, dzieki ktoremu
nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 990x640x520mm wazy 152kg. Korpus wykonany z aluminium i stali malowany w
kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast dzieza oraz akcesoria
dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia.

Dzieza o0 pojemnosci 40L i Srednicy wewnetrznej 400mm opuszczana jest za pomoca pokretia, co
umozliwia jej demontaz, wyladunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe zabezpieczenie
przeciw uruchomieniu go z opuszczong dzieza. Dodatkowym zabezpieczeniem jest takze automatyczne
wytgczenie urzadzenia przy prébie otworzenia ostony ochronne;.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:
- hak do mieszania ciast lekkich,

- rézge do ubijania piany,

- mieszadio do ubijania piany.

Napiecie 380-415 V a.c.

Przektadnia zebata

Materiat misy stal nierdzewna

Masa

152 kg

Pojemnos¢ misy

40|

Maks. obroty

104/206/399 min™*

Zawartos¢ zestawu

Mikser / misa / ostona / hak do wyrabiania ciast lekkich /
r6zga do ubijania piany / mieszadto do farszu

Stopien ochrony

IPX0

Liczba poziomoéw predkosci 3
Moc 2200 W
Zabezpieczenie przed uruchomieniem na wysokich tak

obrotach

Klasa izolacji elektrycznej

Wymiary

990x640x520 mm

Cyfrowy panel sterowania

nie

Materiat obudowy Zeliwo / aluminium
Czestotliwos¢ 50/60 Hz

Maks. obcigzenie misy wsadem suchym (maka) 8 kg

Srednica misy 400/420 mm
Wytacznik bezpieczenstwa tak
Zabezpieczenie przed praca z otwartg ostong tak

Funkcje

Ubijanie / mieszanie

Sposo6b podnoszenia misy

za pomoca pokretta




MIKSER PLANETARNY 60L
Nr produkiv CP-03029

Napedzany jest silnikiem o mocy 2000W, zasilany pradem 380~415V / 50Hz, za
pomoca przektadni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dtugg zywotnos¢
mechanizmu i uzytkowania. Przeniesienie napedu odbywa sie za pomocg paska
napedowego, co znacznie utatwia jego wymiane podczas akcji serwisowych.

Posiada trzy predkosci pracy 74 / 155 / 388 obr/min dzieki czemu mozna
swobodnie dostosowac tryb pracy w zaleznosci od potrzeb. Dodatkowo
urzadzenie wyposazone jest w wylgcznik bezpieczenstwa, dzieki ktoremu

nastepuje automatyczne przerwanie pracy.

Mikser o wymiarach 1250x750x570mm wazy 150kg. Korpus wykonany z aluminium i stali malowany w
kolorze srebrnym metalicznym jest fatwy w utrzymaniu w czystosci. Natomiast dzieza oraz akcesoria
dodatkowe zrobione sg ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia.

Dzieza o pojemnosci 60L i Srednicy wewnetrznej 460mm opuszczana jest za pomocag dZzwigni, co
umozliwia jej demontaz, wytadunek ciasta oraz umycie. Mikser posiada dodatkowe zabezpieczenie
przeciw uruchomieniu go z opuszczong dziezg. Dodatkowym zabezpieczeniem jest takze automatyczne
wytgczenie urzgdzenia przy prébie otworzenia ostony ochronnej.

Mikser w zestawie posiada akcesoria dodatkowe:

- hak do mieszania ciast lekkich,
- r6zge do ubijania piany,
- mieszadio do ubijania piany.

Napiecie

380-415 V a.c.

Przektadnia

paskowa

Materiat misy

stal nierdzewna

Masa

218 kg

Pojemnos¢ misy

60 |

Maks. obroty

74/155/388 mint

Zawartos¢ zestawu

Mikser / misa / ostona / hak do wyrabiania ciast lekkich /
rézga do ubijania piany / mieszadto do farszu

Stopien ochrony

IPX0

Liczba pozioméw predkosci 3
Moc 2000 W
Zabezpieczenie przed uruchomieniem na wysokich tak

obrotach

Klasa izolacji elektrycznej

Wymiary

1250x750x570 mm

Cyfrowy panel sterowania

nie

Materiat obudowy Zeliwo / aluminium
Czestotliwos¢ 50/60 Hz

Maks. obcigzenie misy wsadem suchym (maka) 8 kg

Srednica misy 460/490 mm
Wytacznik bezpieczenstwa tak
Zabezpieczenie przed pracg z otwartg ostong tak

Funkcje

Ubijanie / mieszanie

SposOb podnoszenia misy

za pomocag pokretta




Miksery w zestawie posiatlaja akcesoria dodatkowe:

> [029¢ do ubijania piany
> mieszadto do ubijania piany
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