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SChapfen Gltéwne autoryzowane

Miihle &2 biuro handlowe w Polsce

w2y firmy Schapfen Mihle

N /

Podnosimy standardy! Najlepsze bo polskie!

Pieczywo umieszczane jest na drugim poziomie piramidy
zdrowego zywienia. Oznacza to, iz prawidtowa dieta
powinna uwzgledniac¢ codziennie, kilkakrotne spozywanie
produktow zbozowych, w tym pieczywa.

Sy

Chleb dobry bo polski, ktérego najbardziej brakuje
podczas pobytu za granicami Ojczyzny. Doswiadczamy tego
my wspotczesni tak, jak Norwid, ktory tesknote za Polska

;i wyrazit w tesknocie do kromki polskiego chleba.

I/

,,Do Kkraju tego, gdzie kruszyne

ELITE
Podnoszg z ziemi przez

uszanowanie Produkty i rozwigzania

Dla darow Nieba... .
Teskno mi, Panie” dia plekarStwa



u » Do srédziemnomorskiego pieczywa:
Pane Capricciosa - cibats

. . : Focaccia
Koncentrat z |kantnyml warzywami . gaguettes

Réwniez do klasycznych chlebow i butek
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z pradawnych mqk

¢ plaskurki

¢ orkiszu
SAamopSszy

Starodawna Plaskurka /5%

50% mieszanka do produkcji chleba i bulek na bazie koncentratu do | ggtt)g#ggg

produkcji starodawnego chleba plaskurkowo - orkiszowego Schapfen
Emmer UrKorn Koncentrat

Sposéb przygotowania:
Mieszanke wczesniej zala¢ wodg (w stosunku 1:1), wymieszac i odstawic¢ na —
15-30 min. Nastepnie doda¢ pozostate skfadniki, mieszanie 6 min. na obrotach
wolnych +4 min. na obrotach szybkich. Temperatura ciasta 28°C-29°C, czas

fermentacji ciasta: ok. 20 min., rozrost 45-50 min., wypiek w temp. 220-230°C
w czasie 40 min. (dla nawazki 580g).

Receptura na 10 kg chleb/butki/bagietki:
5,00 kg — Starodawna Ptaskurka 50%

3,00 kg — makg pszenna typu 750

2,00 kg — mgka zytnia typu 720

0,25 kg - drozdze

0,20 kg - sol

6,5-71 -woda

Emmer (pszenica ptaskurka) fac. nazwa Triticum
Dicoccum jest jednym =z najstarszych zbdz,
uprawianych juz 12 tys. lat temu. Obok pszenicy
samopszej i orkiszu nalezy do duzej rodziny
pszenicowatych, a zatem jest krewnym naszego
chleba pszennego. Ptaskurka powstata w Mezopotamii
miedzy Eufratem i Tygrysem, w miejscu dzisiejszego
Iraku.

W czasach faraonéw byta ona ziarnem chleba
Egipcjan. Rzymscy legionisci przyniesli ptaskurke do
Rzymu, gdzie szybko stata sie najwazniejszym
zbozem do produkcji chleba. Zboze to popularne jest
réwniez we Wioszech, gdzie funkcjonuje pod nazwa
"Farro" ze wzgledu na pochodzenie z krainy faraonéw.
Az do $redniowiecza ptaskurka byta jednym z
najwazniejszych zb6z uprawianych w Europie, zostata
jednak wyparta przez bardziej optacalne uprawianie

orkiszu i pszenicy.



Ptaskurka jest ziarnem tuskowym, co oznacza, ze ziarno jest mocno zamknigte w tusce i tak pozostaje przy zbiorze. Dopiero w
miynie ziarna zostang oddzielone od tuski w tak zwanym procesie garbwania. W celu okreslenia wtasciwosci wypiekowych
ptaskurki, Uniwersytet Hohenheim wraz ze Szkotg Wyzszg w Bremerhaven przeprowadzit szereg eksperymentéw z udziatem
réznych odmian ptaskurki. Pszenica ptaskurka jest Scisle spokrewniona z pszenica twardg nazywang rowniez makaronowa (Triticum
Durum). We Wioszech ptaskurka jest wykorzystywana do produkcji makaronéw oraz jako wkiad do dan jednogarnkowych.
Poniewaz cecha piekarnicza dla powyzszych zastosowan

nie ma tak istotnego znaczenia, jak zréoznicowane wiasciwosci jakosciowe protein zawartych w roznorodnych odmianach ptaskurki,
poréwnywalnej pod tym wzgledem z orkiszem.

Schapfen Miihle jako innowacyjna firma w dziedzinie obrébki ziarna, na podstawie umowy zawartej z regionalnymi rolnikami, moze
wykorzystywa¢ dobre wiasciwosci piekarnicze ptaskurki. Poprzez mieszanie dwoch odmian "Ramzes"
i "Heuholzer" da sie wyprodukowa¢ make o odpowiednich wtasciwosciach piekarniczych.

Aktualnie Schapfen Miihle posiada w swojej ofercie nastepujgce produkty:

Schapfen Emmer Urkorn Koncentrat — koncentrat do produkcji starodawnego chleba orkiszowo-ptaskurkowego
Ptaskurka maka

Ptaskurka maka petnoziarnista

Ptaskurka ptatki

Maka petnoziarnista z samopszy

Przy produkcji chleba nalezy zauwazy¢, ze lepko$¢ ptaskurki nie jest taka, jakiej mozna by oczekiwa¢ w pszenicy nowoczesne;j
jakosci.

Kilka informacji na temat wykorzystania maki ptaskurki w wypiekach:

Maka pszenna ptaskurka, w potgczeniu z orkiszem i mgka zytnig, nadaje sie do produkcji chlebdw mieszanych.

Przy opracowywaniu receptury, dodanie zakwasu okazato sie mniej korzystne.

Pozytywnym jest niewielki dodatek ttuszczu i/lub produktéw mlecznych, na przyktad jogurtu i/lub masta.

Niska tolerancja ugniatania — dlatego wskazane jest powolne, niezbyt intensywne ugniatanie.

Tak jak w przypadku pszenicy twardej, zalecane jest diugie, chtodne prowadzenie ciasta oraz odpowiedni czas jego spoczynku.
Przygotowanie zaczynu na ciasto przyczynia sie do zwiekszenia stabilnosci fermentacyjnej.

na rynku, przedstawiamy nowos¢ w naszej ofercie:

Pszenica samopsza

To stara, znana juz w czasach rzymskich reliktowa odmiana pszenic, ktéra wraca do task dzieki swoim specyficznym
wlasciwosciom smakowym, zdrowotnym i Srodowiskowym.

Ziarna samopszy ze wzgledu na chronigce je twarde ostonki zawierajg spore ilo$ci antyoksydantow 1 sktadnikow
mineralnych szczegolnie magnezu, fosforu i wapnia. Znajdziemy w nich takze sporo blonnika i B-glukanéw, ktore reguluja
stezenie cholesterolu i cukru we krwi. W potaczeniu z wodg, ziarna zwigkszaja swoja objetos¢ trzykrotnie,

co sprawia ze po ich spozyciu na dlugo towarzyszy nam uczucie syto$ci. Ponadto przyspieszaja trawienie i wplywaja
pozytywnie na naszg odpornos$c. Naleza do najmniej kalorycznych zboz (335 kcal w 100 g). Naukowcy podejrzewaja, ze
zapobiegaja nowotworom uktadu pokarmowego. Badania sa w toku.

Samopsze charakteryzuje wiele prozdrowotnych wiasciwos$ci: jest bogata w karotenoidy

1 witamine A. W porOwnaniu z pszenicg zwyczajng zawiera 35 razy wigcej witaminy A oraz cztery razy wiecej -karotenu i
luteiny — substancji o zdolno$ciach przeciwrodnikowych, ktore chronig przed dziataniem promieniowania UV i
zniszczeniami postonecznymi.

Samopsza jest bogata w zwiazki odzywcze: biatka, lipidy, witaminy z grupy B i mineraty (zelazo, fosfor, potas, cynk,
mangan). Z ziaren mozemy uzyska¢ warto§ciowg make; Swiadczy o tym obecno$¢ mikro- i makroelementow. Chleb z
samopszy ma charakterystyczng zo6tta barwe dzigki zawartosci karotenoidow, ktore korzystnie wptywaja na prace ludzkiego
oka.

Powrét do zainteresowan dawnymi odmianami to nie tylko uklon w strone poczatkow naszej cywilizacji, ale i siggnigcie do
madros$ci przesztych pokolen. Dzigki tym uprawom mozemy podtrzymywaé bioréznorodnosé¢ srodowiska rolniczego oraz
pozyskaé zywno$¢ o zwigkszonym potencjale biologicznym.

W naszej ofercie:Maka pelnoziarnista z pszenicy samopszy



Receptura na chleb
Maka pszenna typ-750
| Elite Chleb Lubelski
Drozdze
Woda

; Wytwa rzanie:

Mieszanie 2 minuty na wolnych obrotach + 10 minut
na obrotach szybkich. Czas fermentacji ciasta 15
minut, rozrost okoto 30-40 minut. Wypiek w |
temperaturze 220°C przez 10-15 min., nastepnie
190°C przez okoto 30-40 minut w zaleznosci od
wielkosci nawazki. Nawazka chleba okoto 350 g.

dodatkéw. Jest lekkostrawny, dlatego
. czgsto poleca sig go o§obom Dostepny w wersji z ziarnem stodu
cierpigcym na schorzenia ukiadu Mieszanke namaczamy w cieptej
‘ pokarmowego. : wodzie (temp. 45°C) okoto 50 min.

e
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Receptura na chleb:

Maka pszenna typ-750 5,0 kg
Elite Chleb Nikozja 5,0 kg
Drozdze 0,25 kg
Woda 9-10 kg

Wytwarzanie:

Mieszanie 2 minuty na wolnych obrotach + 10 minut na
obrotach szybkich. Czas fermentacji ciasta 15 minut,
rozrost okoto 30-40 minut. Wypiek w temperaturze
220°C przez 10-15 min., nastepnie 190°C przez okoto
30-40 minut w zaleznosci od wielkosci nawazki.
Nawazka okoto 350 g.




Mieszanki maczne

To znane juz PaiAstwu rozwiazania dajace komfort w pracy

I oszczedno$¢é czasu. Miksy chlebéw i butek to codzienne narzedzie pracy piekarza,
dlatego tak duza uwage przywigzujemy do ich jakosci i réznorodnosci. Nasze
produkty sa zawsze na wysokim poziomie dzieki starannie dobranej kompozycji
sktadnikéw

Do kazdego
zamowienia banderole

lub etykiety gratis

Maki orkiszowe:
* Maka orkiszowa typ 630
* Maka orkiszowa peln02|arn|sta

Clb eaamg, 100% natu

Polska receptura na smaczny, zdrowy, bardzo ekOnomiczny, przez Was upieczony, w 100%
naturalny chleb orkiszowy na prawdziwych magkach orkiszowych.

Obfituje w duze iloSci niezbednych skiadnikow odzywczych: biatek, btonnika, nienasyconych
kwaséw tluszczowych, weglowodandw, witamin i biopierwiastkow. Posiada wiele wiasciwosci
zdrowotnych: dostarcza sit witalnych, wzmacnia ukiad odpornosciowy, poprawia krgzenie, dobrze
wplywa na serce, przydaje sie w leczeniu anemii. Zboze w naturalny sposéb polepsza rowniez
nasze samopoczucie.

Orkisz ma tagodny, przyjemny smak i jest fatwostrawny. Spozywany trzy razy dziennie w
potaczeniu z okreslonym sposobem odzywiania zwieksza odpornosé

i usuwa toksyny. Obniza poziom cholesterolu, zapobiega kamicy zoéiciowej, zmniejsza
zapotrzebowanie na insuline. Systematycznie stosowana dieta orkiszowa regeneruje caly
organizm przywracajgc zdrowie. Stanowi znakomite pozywienie dla pacjentéw poddawanych
intensywnej opiece medycznej wczesniakow i chorowitych niemowlgt. Wzmacnia narzady
zmystow, a takze spowalnia procesy starzenia sie.

Chleb Mutoéci - Pro EiwelRbrot

77% koncentrat odpowiedni do produkcji petnoziarnistego
pszennego pieczywa bogatego w biatko z matg zawarto$cig
weglowodandw. Petnowartosciowa pszenica, proteiny soi,
jak tez ré6znorodne oleje roslinne sg podstawg. Poprzez
swoje wtasciwosci chleb ten jest wykorzystywany przez
osoby stosujgce diete niskoweglanowa.
e mato weglowodandéw
e z wysokg zawartoscig biatek
e aromatyczny i soczysty




Chleb w dobrej formie!

Forma zespolona do chleba

2x8, potokragta, z niemieckiej blachy
alusteel

Wymiary: 110x115x80 mm

Receptura

Elite Chleb Zytni Zaparzany 100
zyta

Drozdze

Woda Dzieki potgczeniu zastosowanych'

- sktadnikow, ktore odznaczajg sie

Zaparzka (odstawi¢ na 2 godziny) . wysoka abSOI’p,C,jQ'WOdy, WZFQSta
wodochtonnosS¢ ciasta, czynigc

Ziarna dyni — . - .. .

ama o miekisz chleba bardziej delikatny,
Ziarna stonecznika aromatyczny, soczysty
Maka Zytnia typ 720 L 0 przedtuzonej SwiezosSci.

Woda (90-95°C) [

Bubba, iytnia
Butba zatm L Liaamami
50% mieszanka magczna do produkcji butek

Fantastyczne butki na Sniadanie i kolacje.
Idealne z warzywami.

Wersja ziarnista zawiera w sobie stonecznik oraz
siemie Iniane. Zalecamy réwniez dodac¢ 10% kietkow
zytnich, co podkresli smak buiki.



AeriveGrgin

it ywne 725020

ActiveGrain to mieszanki Receptura:

przeznaczone do wypieku Elite Active Grain lub 5,00 kg

pieczywa o} Wyj Q’[kOWO atrakcyjnym Elite ActiveGrain z kawatkami buraka

wygladzie Maka pszenna t.750 12,50 kg

I niepowtarzalnym smaku. Maka 2ytnia t. 720 12,50 kg

W skiad mieszanek wchodza ptatki sdl 0.525kg

owsiane, grys kukurydziany, Polepszacz Elite Mister [F37 C LAl & 0,025 kg

siemie Iniane, stonecznik oraz

pI’OSOe Roggen Perfect 0,250 kg
Drozdze 0,50 kg

Przed dodaniem do ciasta Woda (40-50°C) namoczenie 5,00 kg

mieszanke nale;y zalac cieptg Woda 15,00 kg

wodg w proporcjach 1:1

AeriveGhrgin

Zz kawaqtkani buraqkq

herive

iy

Z WQf‘zyWQNi

Siemie Iniane, ptatki owsiane, ptatki zytnie,
stonecznik, burak suszony czerwony, magka
zytnia, cebula smazona, mieszanka
suszonych warzyw [marchew kostka,
pasternak kostka, cebula suszona ptatki, por
kostka]; czosnek.



50% koncentrat do produkcji
wysmienitego pszennego chleba
mieszanego z dodatkiem ziemniaka

CK&K ) ngtﬂw i zaczynu zytniego

*  Wyjatkowy smak tego rodzaju pieczywa
zapewniajg ziemniaki oraz zytni zakwas

* Z chrupiaca skorka

* ldealna kombinacja chleba i ziemniakéw

* Dzieki dodatkowi ziemniaka chleb uzyskuje typowa
miekkos¢ i dlugotrwatg sSwiezosci

* Precyzyjna kombinacja surowcéw gwarantuje
pewny przeréb i powtarzalng jakosé chleba

Propozycja pieczywa ziemniaczanego

Chleb z ziemniakiem 5,00 kg
Maka pszenna 5,00 kg
o s e Dodatkiem do pieczywa moze by¢:
Drozdze (suche lub swieze) 0.30kg | ziemniak pokrojony w kostke z dodatkiem
Woda 7,20 kg szynki/boczku (jak na zdjeciu)
ll. kapusta kwaszona z dodatkiem
Razem 17,5 kg szynki/boczku

lll. cebula prazona

Wlelkl powrot zlemmaka

W maglczne] odslome fed

Bulla, Indianka

30% mieszanka maczna do produkcji butek

Mieszanka na butki zawierajgca ptatki zytnie, ktére
regulujg przemiane materii. Zawierajg duzo zelaza,
magnezu, potasu, wapnia, witamin E i z grupy B.
S3 cenne ze wzgledu na obecnos¢ fluoru. Chronig
przed nowotworami.




kresowy, na zaczynie zytnim
0% mieszanka do produkcji pieczywa

Receptura: Cechy prog
Maka pszenna , v Bezproblemowa produkcja
wikoszyczkachs
AtrakCyRyavygiads
PIECZAM ARG AT/

grzyjziny § delliciiny “’

Wys ol ‘J\ijJ,J!JJJJ Jst oy
Zzcnowuje ditgo Sywiszos5¢

Maka zytnia 1,00 kg
Chleb Wilenski miesza. 0,50 kg

Zaczyn - stonecznik, len
Drozdze
Sél
Woda

Zaczyn:

Stonecznik

Len

30% mieszanka do produkcji chleba pszenno-zytniego.

Chleb Generalski charakteryzuje si¢ niecodziennym
smakiem dzieki potagczeniu maki pszennej i zytniej
oraz zakwasowi. Chleb ten wyzwala najskrytsze
smaki dzieki wymienionym skifadnikom

oraz dodaniu stonecznika.

CRUb Scjowsy Tl X

30% mieszanka do produkcji sojowego
chleba oraz butek.

Soja jest zrédlem petnowartosciowego biatka.
Soja rowniez zapobiega nowotworowi piersi.
Ponadto soja jest bogatym zrédiem

ttuszczéw nienasyconych oraz witamin z grupy B.

10



Cleb . C 2
PRV

50% mieszanka do produkciji
aromatycznego pieczywa z cebulka
o wysokiej zawartosci btonnika

pokarmowego. Chleb posiada delikatny
i regularny miekisz oraz chrupiaca skorke.

Clb . b8
%&mg«lm

30% mieszanka do produkcji chleba

i butek kukurydzianych. Bogata

w semoline kukurydziang z dodatkowymi
nasionami stonecznika. Pieczywo
posiada tagodny smak kukurydzy,
urozmaicony przez curry i kurkume.

v b

Cleb Biesiadny

50% mieszanka do produkciji pieczywa
pszenno-zytniego, dedykowany
rowniez do wypieku w foremkach.
Powstaje z wyselekcjonowanej maki.
Pieczywo jak od ,,babci”.

Ilander. Conn

30% mieszanka maczna do produkcji
chleba i butek. Pyszny chleb zawierajacy
ziarna stonecznika.

Po wypieku chleb i butki sg puszyste,

o lekkim, Swiezym smaku

Mieszanka z zyta, pszennej maki z suchym
kwasem z soczystymi ziarnami stonecznika,
siemieniem Inianym oraz sezamem.

11



Clb Gatursk. COeB 12 4R adoiBoni

20% mieszanka pszenno-zytnia

do produkcji pieczywa o o‘gm,md' ZWW 'S’fCL /&"

Niesamowicie aromatyczny, smaczny i

miekki Chleb Tatarski to propozycja na 50% mieszanka maczna do produkcji
uhonorowanie dnia. Zawarte ziarna pleczywa pszennego.
stonecznika i siemienia Inianego Pieczywo polecane do prawidtowego
podkreslaja smak chleba. Swietnie funkcjonowania organizmu.

sprawdza si¢ jako kanapki z serem
mozzarellg i pomidorem oraz innymi

warzywami.
Cleb 2 CrarnusiBe
CZM 8"/{@&”‘/ Gotowa 50% mieszanka do produkcji chleba

z wyselekcjonowanymi ziarnami czarnuszki.

Gotowa 50% mieszanka do produkciji Czarnuszka ma dziatanie immunoprotekcyjne.
chleba typu graham. Wyrabiany z maki Poprawia samopoczucie alergikom. Pomoze
pszennej z dodatkiem oddzielonych wczesniej upora¢ sie z anemia. Ma silne dziatanie
czesci ziarna. Bogaty w btonnik i skfadniki antybakteryjne, antywirusowe
odzywcze. Graham jest lekkostrawny przez i antygrzybiczne. Ma réwniez dziatanie
co jest polecany dzieciom, oraz osobom, ktére  przeciwpasozytnicze. Pieczywo ma specy-
majg problemy zotadkowe ale pragna ficzny, sympatyczny smak i zapach.

zachowa¢ szczupta i zdrowa sylwetke.




R .
Wracamy do walorow ;

&y rozdrowotnych

Chleb w dobre] formle’ Technolog Centrum poleca!

Cleb é&mé&mw% ClUb 2 ghni e (Wa/ngwm/

Na zaczynie zytnim ze $rutg i ciecierzyca 30% mieszanka do produkciji chleba

75% mieszanka do produkcji chleba. _ zytniego przy zastosowaniu
Active Grain z kawatkami buraka.

Forma zespolona do chleba
Potokragta, z niemieckie;
: blachy alusteel

R b< Bl onfiss Cf&g Codlasbs

70% mieszanka do produkciji chleba

Gotowa 50% mieszanka do produkcji chleba * Pieczywo oparte na mace razowej
zytnio-pszennego. Mieszanka do produkcji * Zawiera duzg ilosé
pieczywa w stylu domowym. Chleb i butki * wyselekcjonowanego stonecznika
pachng niesamowicie, smak pieczywa jest * Zalecane dla oséb dbajacych

jeszcze lepszy. Az chce si¢ jes¢ na cieplo. o prawidtowe odzywianie.




Bubl. Bornelf.

50% mieszanka do produkcji pieczywa

50% mieszanka do produkcji pieczywa
srodziemnomorskiego z papryka i ziotami.

Zawiera cebule, papryke, pietruszke, czosnek Elite Kornelki Recg%tgli(a.
i seler oraz aromatyczne ziota. Podwyzszaja Maka pszenna tvo 500 5’00 kg
jakos¢ pieczywa o cata klase! D?oi dipe ypP 0’ 40 kg
Niezastapiony jako przekaska, idealny Woda 5 N 5 5091

na sniadanie, doskonaty na wieczér przy grillu!
Doskonale nadaje sie rowniez do wypieku
pieczywa typu Ciabatta, Focaccia i Baguette,
jak i klasycznych chlebéw i butek.

Butki Kornelki charakteryzujg sie
oryginalnym smakiem, ciekawym
aromatem oraz diugim okresem
przydatnosci do spozycia.

CRek & gt CAUR 2 Zearnani. Chia
54; 1 Luannamt

30% mieszanka do produkcji chleba
zytniego. Zawiera wysokiej jakosci srodek
zakwaszajacy pozwalajacy uzyskac p
ieczywo najlepszej jakosci: potaczenie
wysmienitego, aromatycznego smaku

z dtugotrwata swiezoscia.

i

50% mieszanka do produkcji wysmienitego
chleba z ziarnami Chia, bogatego w btonnik,
biatka i kwasy tluszczowe omega-3.

Chia to réwniez zrédto witamin, mineratéow

i przeciw-utleniaczy. Zawiera witaminy:

E, B1, B3, wapn, fosfor, magnez, zelazo i cynk.




CRUeb/ Bubla FIT

50% Mieszanka do produkcji Butek FIT
z wysoka zawartoscia biatka oraz
zroédtem btonnika — idealna dla oséb
budujacych mase miesniowg oraz
prowadzacych aktywny tryb zycia.

50% mieszanka do produkcji doskonatego
pieczywa z duzg iloscig ziaren, tj. sezam, siemie
Iniane, stonecznik, ptatki owsiane i ptatki zytnie.
Do produkcji mieszanki uzyto wysokiej jakosci
srodka zakwaszajacego, poprawiajacego
witasciwosci przerobowe ciasta: suche i
plastyczne, idealne do przerobu maszynowego,

pewne i stabilne garowanie. CZM @ . %W 4&
Buble Ogpinin filbsssan o W%@M@ bubel

50% mieszanka do produkcji chleba dyniowego

50% mieszanka do produkcji luksusowej oraz butek (zawartos¢ dyni w produkcie
butki dyniowej zawierajacej stonecznik koncowym 7,1%), z wykorzystaniem wysokiej
oraz dynie tuskana. Walory smakowe jakosci srodka zakwaszajacego do pieczywa
i polepszajagce zawdziecza naturalnemu zytniego, pozwalajgcego na uzyskanie najlepszej
stodowi zytniemu. Smaczne zrédto jakosci pieczywa: krajalny miekisz, dtugotrwata
btonnika pokarmowego. swiezos¢ oraz wysmienity, aromatyczny smak.
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Dzigki potaczeniu zastosowanych
sktadnikow, ktore odznaczajg sie
wysoka absorpcja wody, wzrasta ; Py _ i .
wodochlonnosé ciasta, czynigc % d . » ‘ Oferujemy gratis plakaty do
migkisz chleba bardziej delikatny, 2 ds ' | wywieszenia w sklepie,
aromatyczny, soczysty o " X o JpENEN o ulotki oraz etykiety i bande-
przediuzone] Swiezosci. 08 243 . gy role na gotowe chleby!

Cleb 5@% (Peenmmwﬁ

Dostepne warianty: ciemny i jasny

55% mieszanka do produkcji doskonatego pieczywa

z bardzo wysoka zawartoscia ziaren bogatych w witaminy,
w tym preparowanych ziaren zyta i pszenicy, ziaren
stonecznika oraz siemienia Inianego. Pieczywo zaciemniane
wysokiej jakosci 100% naturalnym zaciemniaczem na bazie
sproszkowanego pszennego stodu jeczmiennego.

50% mieszanka do produkcji chleba 30% mieszanka do produkcji
jeczmiennego. Mieszanka zawiera jeczmien pszenno-zytniego chleba z suszonymi
puffingowany znacznie podwyzszajacy pomidorami. Produkt koncowy posiada
jakos¢ i walory zaréwno smakowe jak _ _ estetyczny wyglad,
i estetyczne pieczywa. przyjemny zapach i aromatyczny smak.

T—

- 3
- =
- v
-
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¥ Dzigki potaczeniu zastosowanych
S I o _ +5%  skiadnikow, ktére odznaczajg sie
P . el : e ’ & ; wysoka absorpcja wody, wzrasta
et \ ' wodochtonnos¢ ciasta, czyniac
s “"?'if mgg;"g,g'ﬂ';;;g::‘v g , . migkisz chleba bardziej delikatny,
. ulotki oraz etykiety i bande- o aromatyczny, Soczysty
Y ‘.'1 role na gotowe chleby! 22 o~ 0 przedtuzonej Swiezosci.

50% oraz 100% mieszanka do produkcji ) 50% mieszanka do produkcji
pieczywa orkiszowego zawierajagcego pleczywa zawierajacego ziarna pszenicy,
preparowane ziarna orkiszu, ptatki orkiszowe, owsa, jeczmienia, zyta, stonecznika,
platki ziemniaczane, stonecznik oraz siemie siemie¢ Iniane oraz sezam

Iniane. Mieszanka zawiera pelnoziarnisty
naturalny kwas stodowy na bazie petnoziarnistych

mak: zytniej i pszennej. CKM
; ’W&‘“%’

l Wlfcenv

55% mieszanka do produkcji mocno

pikantnego i aromatycznego chleba,

CZM ZM Z doskonatego do wieczornych posiedzen
LMM przy ognisku i nie tylko. W jego skladzie

znajdziemy pieprz ziotowy, bazylie, cebule

suszong i oczywiscie owoce jalowca —

50% mieszanka do produkcji chleba to klasa sama w sobie! Ponadto dzieki duzej
zawierajacego stonecznik, ptatki owsiane, wodoodpornosci, produkt posiada delikatny
zyto krojone i siemie Iniane. Pieczywo posiada i wilgotny migkisz oraz zachowuje swiezosc¢

przez diugi czas nie tracac przy tym

ciemnorustykalng strukture. doskonatego smaku i aromatu.

Dzieki potagczeniu zastosowanych

Dzieki potaczeniu zastosowanych sktadnikéw, ktére odznaczajg sie
sktadnikéw, ktore odznaczaja sie / wysoka absorpcjg wody, wzrasta
wysokg absorpcja wody, wzrasta wodochtonnos$¢ ciasta, czynigc
wodochtonnos¢ ciasta, czyniac migkisz chleba bardziej delikatny,
miekisz chleba bardziej delikatny, . aromatyczny, soczysty
aromatyczny, soczysty : o0 przedtuzonej Swiezosci. |
o przedtuzonej Swiezosci.




50% mieszanka do produkcji chleba 50% mieszanka do produkcji chleba,
stonecznikowego. Charakteryzuje sie zaciemniany 100% naturalnym
miekka i chrupigca skorka. zaciemniaczem na bazie

sproszkowanego pszennego stodu.

CRUb 2 gt Zarmisty — CHleb Scleck.

7 %WW z ptatkami owsianymi, siemieniem Inianym,

stonecznikiem, zytem i sojg krojona,

Gotowa 30% mieszanka do produkcji chleba sezamem oraz nasionami amarantusa,
z nasionami kardamonu, zwanego krélowa jednej z najstarszych roslin uprawnych
przypraw. Nasiona tej przyprawy sa jednymi swiata (nazywanej zbozem XXI wieku,
z najdrozszych (tuz po szafranie). Ma fagodny bowiem jej nasiona majg wigcej sktadnikow
aromat i intensywny korzenny smak odzywczych niz tradycyjne zboza).

z wyrazng nutg kamfory. Zawiera btonnik pszenny.




CRUeb o+ Mpejsb.

25% mieszanka do produkcji pieczywa
z oryginalnym zaczynem pszennym na bazie
jogurtu. Naturalne wartosciowe sktadniki.

Pty .

30% mieszanka z prazong cebulg i odpowiednio
dobranymi przyprawami do produkcji
chrupiacych butek oraz pizzerek o pikantnym smaku

iy ,r““r‘
st ol L7
. Ir'F =
s \J T
gt e
-
e
/:.ﬂ"’"’.-:
ﬁg‘ ";W
o

30% mieszanka do produkcji wysmienitego

pieczywa zawierajgcego stonecznik, siemie oraz
btonnik jabtkowy, ktéry dzieki swoim wlasciwosciom
peczniejagcym w przewodzie pokarmowym zapobiega

otytosci i chorobom serca. Zaciemnianie

CRUA

wysokiej jakosci 100% naturalnym zaciemniaczem
do pieczywa na bazie sproszkowanego pszennego

stodu jeczmiennego.

Receptura

PIKANTNY MIX 30% 3,00 kg
Maka pszenna t. 500 7,00 kg
Drozdze 0,5 kg
Olgj 0,5 kg
Woda (okoto) 52 kg

GHaruna Grinsba

Mieszanka do dekoracji pieczywa; nadaje
niepowtarzalny smak i aromat pochodzacy z odpo-
wiedniej kompozyciji ziét z dodatkiem czosnku.

Receptura Chlebibutki | Chlebibutki | Ciabatta Focaccia
“qua_pszenna 1500 | 5,00 kg 1 3,U[Eg _5,00 kg 1 5,00 hﬁ |
Maka zylnia 1.720 2,00 kg = =
Chieb Capricciosa 5,00 kg 5,00 kg 5,00 kg 5,00 kg .
Swiezedozdzeibsuszone . 040ky | 040ky | 025kg | 025kg
Olej v - 010kg 0,50 kg
Woda 8,00 kg 6,00 kg 700ky  8.00kg
llo$¢ ciasta 16,40 kg 16,40 kg 1735ka  1675kg '

50% koncentrat
z pikantnymi

warzywami do produkcji

pozywnego chleba

srodziemnomorskiego
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[ cHezatyBySmy,
| ZEBYSCIE NAS
SPROBOWALT!

Ciabatta Cleb ?}M# / ngwa?m

5% i 10% mieszanka pozwalajgca w bardzo

prosty i doskonaty sposob uzyskaé 50% mieszanka do produlfcji chleba tostowego
profesjonalne pieczywo o duzej objetosci i butek typu hamburger Mieszanka do p'rodulfcp
chlebkéw — porowatosci i wilgotnosci miekiszu chleba tostowego, pozwalajgca uzyskac wyrob
oraz chrupka, lekko spekang skorkg — o bardzo delikatnym i rownomiernym migkiszu,
wyjatkowy aromat i smak uzyskany dzieki dtugiej Swiezosci i aksamitnej skorce.

dodatkowi specjalnego zakwasu. Zastosowanie
w zaleznoséci od oczekiwan, np..: ciabatta,

kebab, chleb, butki, spody do pizzy oraz
rézne warianty buteczek. CKM / Buega g;,ma

L wlzgmﬁmx
CZM %&fawa»wm% o smaku maslanym

50% mieszanka do produkcji pieczywa

- tostowego
&% 4’60'4@« Ll Mdlaﬂg@ Swiat polubit chleb tostowy za mozliwosci,

. . ktore daje: bagietka, focaccia, ciabatta, butki
20% mieszanka do produkgiji hamburgerowe, tortilla z dodatkiem
chleba tostowego razowego. maki kukurydziane;.




Cata magia w
wyselekcjonow :Ulys.ﬂ
wyeoko preparowanych
ziarnach: i,
Amafan&uﬁzz b
Pszenicy
Orkiszu.
;i‘/:’;&l
2y'321

2 = .
T) e 0 ) \ A
pyszay § zdrowy

Crunch Mix sprawdza sie rowniez jako dekoracja
do posypywania ciast (przed wypiekiem).

Po wyjeciu z pieca uzyskujemy blyszczgca
magiczng powtoke z ziaren o wyjatkowych
walorach smakowych, zdrowotnych
i estetycznych.

gilikonow

Zakres temperatur od <60°C do rL)JJJR

Do zastosowania w piekarnikach gazowych,
elekirycznych, z obiegiem gorgcego powietrza,
mikrofalowych oraz w zamrazarkach.

g Sos pomidorowy

| Bezpieczny w uzyciu ze wzgledu na konsystencje instant

PREPAROWANE ZIARNA
PSZENI Ol/

W POWLOGE MIODOWEJ

Zastosowanie: smarowanie blatow, sos do
pizzy, pizzerek, spaghetti,
do fasolki po bretonsku.

Sposoéb przyrzadzania:

200 g sosu do pizzy wymiesza¢ w 1 litrze zimnej
wody. Mieszac przez okoto 1 minute. Odstawic¢ na
* okoto 10min do momentu az sos nabierze

* odpowiedniej gestosci.




ZIARNO DO ZIARNA

mieszanka ziaren do produkcji pieczywa

Zawiera: platki owsiane, ptatki zytnie, preparowane
ziarno pszenicy, preparowane ziarno zyta, stonecznik,
sezam, ziarno dyni__.

——c Zi2rno ‘ CZYSTA

dey Zizarnsl
Jo AR

L8 - chleb zlll'l'listy |DROZDZY - 7 I; I.F ! I.‘ W ‘
" Vil : patih 4 5 ﬂ.h .’at.- -. : . r

ETYKIETA

~ PRODUKTU
GOTOWEGO

Ziarno

N o Fizirnz |
" chieb zlarnisty

e g CZYSTA "
T ETYKisETIf i
S e

. BEZ MAKI W zaleznosci

| I1DROZDZY _ od upodoban -

i ! sprawdza sig rowniez .
, jako baton zbozowy. A\
f v

o 2 R "."Z"’E“’.Igffi"h" st T BPVENTIRL e FE @ ' v
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Butka ezpinakovo

Gotowa 50% mieszanka.do produkcji
pysznej bulki ze szpi A

krojony, gteboko mrozony

Doskonaly do butek, pizzerek,
ciast pikantnych i nie tylko.

Dozowanie:
w zaleznos$ci od upodobania.

--------------------.-------------{

Mieszanka sypka do produkciji

° ° nietradycyjnego nadzienia
me szpinakowego, przeznaczonego
przede wszystkim do nadziewania

ciast francuskich i ciast typu
dunskiego.
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Ciastka Owsiane — 100% mieszanka

do produkciji ciastek owsianych.

Ciastka Owsiane o smaku
jabtkowo-cynamonowym — gotowa mieszanka

Ciastka Orkiszowe — 100% mieszanka
do produkciji ciastek orkiszowych.

Ciastka Zytnie z Zurawing — 100% mieszanka Butka mleczna — 20% mieszanka

do produkgiji ciastek zytnich z zurawina. do produkcji butek mlecznych,

chatek, ciast (_Jlroquzowych
Ciastka Pieguski — 100% mieszanka do produkcji : |0|ssantow.
ciastek piegusek z kawatkami czekolady.

Ciastka Kokosanki — 100% mieszanka
do produkcji kokosanek.

Gofry — 100% mieszanka do produkcji gofrow.
Nales$niki — 100% mieszanka do produkcji nalesnikow.
Paczek — 15% mieszanka do produkcji paczkow,
drozdzowek i ciasta drozdzowego

CHLEB KIELEK

PIECZYWO NIEBANALNE Kietki pszenne sg esencja zycia
Niecodzienne potaczenie Zawartg w ktosie tego zboza.

Receptura | -

Chleb Kietek / butka Wysokiej jakosci, Swieze kietki

pszenne ukwaszone w pascie:
= + Naturalne, gotowe do przeroki

Krustika 1 kg

= - Zapewniaja soczysty, Swiezy
miekisz
* Aromat znakomicie
podkreslajacy smak
* Produkt niejonizowany

Maka pszenna Typ-750 9 kg

Kielki pszenicy w pascie 1.5 kg
Drozdze 0,4 kg
Woda 6,5-7 |

Receptura Il — Chleb Kietek .
" Rekomendowane dawkowanie:

Rawsiila 1.00 kg Od 5% do 20% w stosunku
Maka pszenna Typ-750 7 kg dO iloSci maki
Maka zytnia 2 kg i

Kielki pszenicy w pascie 1,5kg

Drozdze 0.4 kg : —
Woda 6,5-7 | e
R o |
Temperatura cista 26°C-28°C. Czas = ot s
mieszania: 4 min. wolno + 6 min. szybko s - ; - |m! [
(miesiarka spiraina). Czas spoczynku: 20 [ ! : ; e 4 i s S . 7.3!
min. Odwazyc: 1800 g na 30 szt. buleczek > - 3 - e = ; e R i —
zytnich lub 480 g na chleb. Tempe-ratura i Bl iy e F - E = . e L - i ) . |
czas wypieku: przy 240°C ok. 20-25 min._ g P ‘-' K
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Polepszacze do pieczywa

Nasze polepszacze do pieczywa gwarantujg zwiekszong
objetos¢ pieczywa, przediuzong swiezos¢ oraz chrupigca
i dobrze wybarwiong skoérke.

Polepszacz
Polepszacz Polepszacz
do chleba do butek enzymatyczny
i pieczywa i pieczywa _do butek
mieszanego pszennego I pleczywa
0.2-0.3% 0.2-0.3% mieszanego
ETH 10 = 0,1-0,2%
Polepszacz Polepszacz
ZLOTY POWER
STANDARD CENTRUM
do pieczywa do pieczywa
pszennego pszennego
I mieszanego I mieszanego
0,3-0,5% 0,3-0,5%

Y czysta Pczysta
etykieta etykieta
produktu produktu

== gotowego . - - ~ gotowego

| T
P e
. "

= -




ELITE

KORKA YRAIFA

Receptura

Elite Skérka Zyrafa 1,00 kg
Ciepta woda (40°C) 1,00 kg

Drozdze 0,05 kg

Wszystkie sktadniki mieszamy do uzyskania jednolitej konsystenciji

i odstawiamy na okoto 30 minut w temperaturze 25-30°C. Po uformowaniu
kesow ciasta, smarujemy pedzlem réwno jego powierzchnie uzyskang pasts.
| Nastepnie wstawiamy posmarowane pieczywo do komory rozrostowe;j

i prowadzimy proces do petnej gary. Wypiekamy z zaparowaniem.

Przed kazdym uzyciem nalezy przygotowac swiezg Elite Skorke Zyrafa.
Nie przechowujemy wczesniej przygotowanej pasty.
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czysta

etykieta

produktu
gotowego

Posypka Goérska

Skiadniki: ptatki pszenne, ptatki
zytnie, siemie Iniane, stonecznik.

Posypka Wielkopolska
Sktadniki: ptatki zytnie, ptatki
owsiane, siemie Iniane, dynia
luskana, zyto ciete, stonecznik.

Ziarno-Mix z Dynia
Skiadniki: zyto ciete, platki
ziemniaczane, dynia tuskana 10%.
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Mieszanki Wieloziarniste

Mieszanki Wieloziarniste to doskonate kompozycje starannie wyselekcjonowanych
skfadnikow. Moga by¢ do dekoracji pieczywa funkcjonalnego zwiekszajac jego
walory estetyczne Ilub dodane do ciasta, gdzie polepszaja walory smakowe
i odzywcze wyrobow.

Mieszanka Doskonata — jest kompozycjg starannie wyselekcjonowanych
skfadnikéw. Moze by¢ stosowana do dekoracji pieczywa funkcjonalnego.
Dodana do ciasta polepsza walory smakowe i odzywcze wyrobow. Dzieki
zastosowaniu Mieszanki Doskonatej pieczywo charakteryzuje sie zwiekszong
objetoscia, poprawa absorpcji wody i delikatnoscig miekiszu. Obecnos¢
wyselekcjonowanych ptatkéw nadaje przyjemna chrupkos¢, wyczuwalng
podczas jedzenia. Zapraszamy do zakupu i wypréowania produktu. Jedyna
taka mieszanka w Polsce!

Sktadniki: ptatki zytnie kondycjonowane, wyselekcjonowane ptatki ryzowe,
ptatki gryczane, ptatki sojowe.

Mieszanka Stowianska — stworzona ze starannie dobranych ziaren, takich jak:
¥ pfatki zytnie, ptatki owsiane, siemie Iniane, stonecznik i soje. Wykorzystana jako
- dodatek do pieczywa zwieksza wydajnos¢ produkcji, podnosi walory odzywcze
produktu oraz przedtuza jego swiezos¢. Mieszanka idealnie nadaje sie rowniez
jako posypka dekoracyjna pieczywa.

Sktadniki: ptatki zytnie, ptatki owsiane, siemie Iniane, stonecznik, soja (ptatki

grys).

.. Ziarmiks — naturalna, wieloziarnista mieszanka wzbogacajgca diete w
niezbedne skladniki pokarmowe, takie jak: btonnik, wapn, biatko, weglowodany,
witaminy: A,D i E oraz witaminy z grupy B. Mieszanka nadaje pieczywu
doskonaty smak i aromat, zwieksza jego wydajnos¢ oraz wydtuza okres

. Swiezosci. Dodatkowo mieszanka eliminuje pracochtonno$¢ zwigzang z

% nawazaniem poszczegolnych sktadnikéw, a jej stosowanie nie wymaga zmiany
recepty podstawowej.

Sktadniki: pszenica cieta, zyto ciete, jeczmien ciety, soja cieta, siemie, sezam,
stonecznik.

Elita Centrum — ta wyjgtkowa mieszanka nadaje pieczywu doskonaty smak

i aromat, zwieksza jego wydajnos¢ oraz wydtuza okres Swiezosci. Dodatkowo
mieszanka eliminuje pracochlonnos$¢ zwigzang z nawazaniem poszczegoélnych
sktadnikéw, a jej stosowanie nie wymaga zmiany receptury podstawowej.
Sktadniki: stonecznik tuskany, ptatki owsiane, dynia tuskana, siemie Iniane,
sezam tuskany, soja cieta.

Posypka z Czarnuszka — mieszanka petnych ziaren do dekoracji kazdego
rodzaju pieczywa - zaréwno chleba jak i butek, rogali itp. Doskonale dobrana
kompozycja ziaren bogatych w witaminy i biatka oraz delikatng zawartosciag

| podnosi walory smakowe ale takze warto$ci odzywcze.

Sktadniki: siemie jasne, sezam, siemie ciemne, stonecznik, sél gruba,
czarnuszka, czosnek.




4 Ziarna — mieszanka nadaje sie zarbwno do dekoracji pieczywa, jak i jako
skfadnik ciasta. Mieszanke nalezy doda¢ bezposrednio do ciasta bez
zamaczania lub uzywac jako posypki dekoracyjnej.

Sktadniki: siemie Iniane, siemie ciemne, proso, stonecznik, sezam.

Dekor-Mix — mieszanka wieloziarnista otrzymana przez zmieszanie sptatkowanych
ziaren zb6z. Jest to doskonata, prosta w uzyciu i niedroga mieszanka dekoracyjna,
ktéra moze by¢ stosowana nie tylko do posypywania pieczywa, ale tez jako dodatek
do ciasta. Mieszanka nadaje pieczywu doskonaty smak i aromat, zwieksza jego
wydajnos¢ oraz wydtuza okres $wiezosci. Dodatkowo mieszanka eliminuje
pracochtonnosé zwigzang

Z nawazaniem poszczegolnych sktadnikéw, a jej stosowanie nie wymaga zmiany
receptury podstawowe;.

Sktadniki: ptatki zytnie, ptatki owsiane, siemie Iniane, stonecznik, sezam.

Dekor-Mix Il — mieszanka wieloziarnista.
Skiadniki: ptatki pszenne, ptatki owsiane, ptatki jeczmienne, ptatki zytnie,
stonecznik, siemie Iniane premium.

Dekor-Mix Il — mieszanka wieloziarnista.
Sktadniki: ptatki jeczmienne, ptatki pszenne, ptatki zytnie, siemie Iniane
bragzowe, siemie Iniane ztote, stonecznik, sezam.

Dekor-Mix jeczmienny — mieszanka wieloziarnista.
Sktadniki: ptatki jeczmienne, ptatki jaglane, siemie Iniane.

Zyto Special — mieszanka wieloziarnista.
Sktadniki: zyto.

Ziotowa ztota — mieszanka nadaje sie zaréwno do dekoracji pieczywa oraz
wyrobéw piekarniczych tradycyjnych. Mieszanka zawiera w sobie pietruszke.
Skiadniki: siemie Iniane, sezam, pietruszka suszona, stonecznik, sél,
czarnuszka, czosnek.
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Ekstrakty stodowe z Centrum

Dzisiaj koniecznym jest produkowanie pieczywa o niezmiennie eleganckim
wygladzie, wyjatkowych wartosciach smakowych i naturalnym aromacie. Coraz
bardziej popularny zdrowy styl Zzycia powoduje, Ze konserwanty i polepszacze
wypierane sg przez tradycyjne metody pieczenia i surowce naturalne. Centrum
Polska wychodzi naprzeciw tym potrzebom i zapewnia piekarzom to, co
najbardziej sie liczy w produkcji pieczywa — naturalny smak i aromat. Ekstrakty
stodowe znane sg juz piekarzom, a ich zuzycie nieustannie rosnie. To dzieki nim
pieczywo posiada jednolitg strukture miekiszu, staje sie chrupkie, otrzymuje
niesamowity smak i aromat oraz diuzej zachowuje swiezo$¢. Stosujgc stdéd
zyskujecie Panstwo wszelkie wartosci niesione przez polepszacze, aromaty i
barwniki w jednym.

Naturalnie, catkiem naturalne

Produkty stodowe wytwarzane sg z ziaren czystego jeczmienie, zyta lub pszenicy, ktére
w specjalnym procesie produkcyjnym sg rafinowane do bogatych ptynnych ekstraktéw
stodowych lub proszkow.

Dzieki zastosowaniu stodu mozna uzyska¢ nastepujgce korzysci:
* Intensywny aromat (od tagodnie stodkiego do gtebokiego i silnego

*  Przyjemny aromatyczny kolor
* Poprawe wynikéw pieczenia w zakresie objetosci, wygladu i $wiezosci
» Dziatania enzymatyczne, ktére poprawiajg procesy fermentacyjne
* Przedtuzong przydatnos¢ do spozycia
Ekstrakt stodowy jasny

Powszechnie uzywany jest jako sktadnik galanterii piekarniczej i $niadaniowej, a w szczegolnosci przy produkciji

sucharkéw, herbatnikéw, krakersow, piernikow, wafli, paluszkow, ptatkéw kukurydzianych, musli, a takze stodyczy
takich jak batony, krowki, irysy i toffi. Ekstrakt podnosi wydajnos¢ ciasta, zwieksza jego objetos¢ i chrupkosé, nadaje

przyjemny smak i aromat oraz przedtuza swiezosc.
* Beczka metalowa a'250 kg bezzwrotna
*  Wiadro plastikowe 40 kg bezzwrotne
* Kanister plastikowy a'28 kg bezzwrotny
» Kanister plastikowy a'14 kg bezzwrotny

Ekstrakt stodowy ciemny

Wypiek korncowy pieczywa, w zaleznosci od dozowania, uzyskuje kolor poczgwszy od ztocistego po bursztynowy,

z zachowaniem wszelkich waloréw jakimi cechujg sie stody.
* Beczka metalowa a'250 kg bezzwrotna
» Kanister plastikowy a'28 kg bezzwrotny
* Kanister plastikowy a'14 kg bezzwrotny

Ekstrakt stodowy karmelowy

Ten zaciemniacz stodowy zapewnia doskonate barwienie kazdego rodzaju pieczywa, a jego obnizona lepko$¢
sprawia, ze idealnie rozprowadza sie w ciescie. Przy niewielkim dawkowaniu nastepuje zmiana koloru a takze
smaku.

Beczka metalowa a'250 kg bezzwrotna

Wiadro plastikowe 40 kg bezzwrotne

Kanister plastikowy a'28 kg bezzwrotny

Kanister plastikowy a'14 kg bezzwrotny
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warzywa | owoce

Mieszanka warzywna

Truskawka Sliwka Kr6lewska Mieszanka olsztyriska

Warzywa: Owoce: Mieszanki warzywne:
- papryka czerwona paski 10 kg - truskawka bez szyputek 10 kg - marchew z groszkiem 2 kg
- papryka czerwona kostka - widnia bez pestki 10 kg - bukiet warzyw

10x10 mm 20 kg - malina grys 10 kg - wioszczyzna stupki (marchew,
- papryka zielona paski 20 kg - malina klasa extra 2,5 kg seler, pietruszka, por) 2 kg
- papryka zielona kostka 10x10 mm 10 kg - jagoda 10 kg - mieszanka krélewska
- fasola szparagowa cieta zielona 10 kg - jezyna 10 kg (marchew, brokut, kalafior) 2 kg
- szpinak 2,5 kg - boréwka amerykarska 10 kg - mieszanka 7-skladnikowa
- seler kostka 10x10 mm 25 kg - porzeczka czerwona 10 kg (marchew, kalafior, groszek,
- kukurydza w ziarnie 10 kg - porzeczka czarna 10 kg fasola szparagowa,
- kukurydza kolbetki 40-50 mm 10 kg - Sliwka wegierka bez pestek 10 kg pietruszka, seler, por) 2 kg
- pieczarka krusz 10 kg potéwki/recznie odpeszczana 10 kg
- pieczarka plastry 10 kg - jabtko kostka 10x10 mm 10 kg
- pietruszka kostka 10x10 mm 25 kg - agrest 10 kg
- cebula kostka 10x10 mm 10 kg - rabarbar 10 kg

- marchew kostka 10x10 mm 25 kg
- marchew mini (junior) 5 kg

- ziemniak kostka 10x10 mm 25 kg
- groszek 25 kg
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‘ Schapfen
Miihle ¢

. seif 1452

Emmer UrKorn Koncentrat

40% mieszanka do produkcjichleba i butek
Na bazie koncentratudo produkcji starodawnego chleba
ptaskurkowo-orkiszowego firmySchapfen.

~ngantrat dla typowych bawarskich butek i chleba
z z?tem, pszenicg, Srutem sojowym, siemieniem Inianym,

POtato Bread suszonym zakwasem i bawarskimi warzywami.

50% koncentrat do chleba ziemniaczanego
- kartofle i kwas zytni dajg temu chlebowi typowy smak
- na bazie kartofli chleb ten jest dtuzej trwaty i soczysty.




Krustika

10% koncentrat rustykalnych zytnich butek i chleba
e dla chleba i butek z chrupigca skérka Schapfen Pane Caprlcaosa

e Krustika moze by¢ stosowana jako podstawa
do wypieku wiasnych receptur
e z zakwasem dla aromatycznego smaku

30% koncentrat z warzywami i przyprawami
do srédziemnomorskiego chleba

e koncentrat dla srédziemnomorskich chlebow
jak Ciabatta, Focaccia, Baguette itp..

e wiasciwy dla réznorodnych form chleba

e mimo fatwego przygotowania,

profesjonalna jakos¢

Schapfen IslanderKoncentrat

30% koncentrat do rustykalnych butek

z siemieniem Inianym, ziarnami stonecznika

i sezamem

e latwe i pewne w przygotowaniu

e optycznie atrakcyjne pieczywo

e rustykalne butki z wysokg zawartos$cig
siemienia Inianego, ziaren stonecznika i sezamu

e dobra smarowalno$¢ migzszu

e dozowanie 30%

Integral

10-25% podstawa do chleba

petnoziarnistego i bogatych

w btonnik butek i chleba

e z zakwasem dla aromatycznego

e dla chleba i butek z chrupka skorka

e Integral moze tutaj by¢ zastosowana
jako podstawa do wypieku wiasnych
receptur
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RoggenPerfekt

Polepszacz i zakwaszacz do wszystkich rodzajow
chleba zytniego (1-3,5%)

Polepszacz do pieczywa (0,2-0,50%) e Roggen Perfekt zawiera wszystkie kwasy i sktadniki
e zbilansowany sktad

e poprawa ciasta

e poprawa rozciggliwosci
e wysoka tolerancja

e dobra objetos¢
e dobry smak

Meing Miihle

niezbedne do produkcji dobrej jakosci chleba zytniego
e suche, gtadkie, plastyczne i dobrze uformowane ciasto
e typowy smak i atrakcyjny aromat
e wieksza stabilno$¢ ciasta i tolerancji fermentacyjnej
e soczysty miekisz z dlugim okresem Swiezosci
e aromatyczny, chrupigcy smak

Eurotop

Polepszacz do pszennych wypiekow (0,6-1,0%)

e zrownowazony emulgator dla wszystkich rodzajow pszennych wypiekdéw
e dla lepszej obrdbki ciasta

e przetwarzany maszynowo

e recznie obrabiany

e wysoka stabilnosc

e wtasciwy dla réznych metod obrobki i temperatur _

e dla wypiekéw pszennych lepszej jakosci <=

e dobra objetos¢ d
e delikatny miekisz
e wysmienity smak

Brotchen :
VollkornMalzsauer rotepszacz do Bio-

Petnoziarnisty naturalny kwas psze:nnych d: obnych

stodowy do zytniego, wyplekow (3%)

mieszanego i chleba srutowego ® bio pole,ps_zacz .

oraz rustykalnych matych wypiekéw szczegolnie na bio

(1-10%) mace pszennej ]

e dobra jakosc¢ i bezpieczenhstwo e do produkcji wyro.bow, .
przygotowania sg standardem pszennych W bIO.JakOSCI

e ze zestodowanym zbozem * przygotowanie ciasta

e wyrazna skorka, soczysty migzsz wedtug GU/GV

Stabil & Frisch

Naturalny srodek stablllzumcy i przedtuzajacy SWIeZOSC
pieczywa zytniego i mieszanego (1-2%) .
e podnosi jako$¢ pieczywa na kwasach

e niewielki dodatek

e gospodarcze wykorzystanie

e zwieksza poziom wigzania wody przez ciasto
e dtugoterminowa miekkos¢ i Swiezos¢

e polepsza wtasciwosci przerobowe ciasta
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Light Malt Flour

Jasna maka stodowa wysoka jakosé

e poprawia teksture i strukture pieczywa

e tworzy bardziej otwartg strukture

e poprawia objetos¢ bochenka

e poprawia miekkos¢ miekiszu

e poprawia kolor skorupy bez przebarwien

e poprawia smak

e zwieksza jakos¢

e zwieksza wydajnos¢ drozdzy i fermentaciji
w ciescie (nie ma potrzeby dodawania cukru)

e dozowanie: 0,2-3%

0.7%

Dark Malt Flour

Stéd jeczmienny 100% naturalny
zaciemniacz

e nadaje niepowtarzalny, stodowy smak
e przedtuza swiezos¢ pieczywa

e produkt naturalny, prozdrowotny

e dozowanie: 0,5-2%

Makii Platki

Ptatki orkiszowe

Wielkosc: ok. 12 mm

e ptatki orkiszowe drobne
e ptatki z pszenicy ptaskurki
e ziarno orkiszu

Platki zytnie duze
Wielkosc: ok, T0mm

Platki zytnie male
Wielkos¢: ok. 2-3mm

Ptatki owsiane duze

Wielkos¢: ok. 10 mm/ Grubesc: ok, 0.8~ 1,1 mm

Ptatki owsiane mate

Wielkosé: ok. 5-6 mm/ Grubosé: ok. 0,6-07 mm

Maka orkiszowa typ 630

Zawartos¢ mineratow: 0.5-0,7 %

e maka z pszenicy ptaskurki

Maka orkiszowa pefnoziarnista

Zawartosé mineralow: max. 2,1 %

e maka petnoziarnista
z pszenicy ptaskurki

e magka petnoziarnista
Z pszenicy samopszy

Srut zytni gruby

Zawartosc mineratdw: 1,75-2.2%

Srut zytni sredni

Zawartosé mineratdw: 1,75-22%

CeralGran Roggen

Preparowane Zyto

CeralGran Dinkel

Preparowany Orkisz

e napuszone ziarno orkiszu

CeralGran Durum

Preparowana pszenica Durum

e napuszone ziarno pszenicy

CeralGran Bio Amaranth

Preparowany Bio Amarant

CeralGran Bio Quinoa

Preparowana Bio Komosa ryzowa

B : Ll
Pozostale produkty

Dark Malt Flour

Ciemny stod jeczmienny

Dekor Mais
Pasypka Kukurydziana
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L\ Soczysty CHLEB
Peinoziarnisty

Z preparowany,
PrEparowanym; Hamami tys

Dzieki pofaczeniu zastosowanych §
sktadnikow, ktore odznaczajg sie
wysokg absorpcja wody, wzrasta ; Py _ i A -
wodochlonnosé ciasta, czynigc AN ; wd . ’ ; Oferujemy gratis plakaty do
migkisz chleba bardziej delikatny, s - ' wywieszenia w sklepie,
aromatyczny, soczysty o ulotki oraz etykiety i bande-
przediuzonej Swiezosci. «  role na gotowe chleby!

Zawiera

70%

ziaren

Cf&g 5@% (bemw/w 465

Dostepne warianty: ciemny i jasny.

55% mieszanka do produkcji doskonatego pieczywa z bardzo wysoka zawartoscia
ziaren bogatych w witaminy, w tym preparowanych ziaren zyta i pszenicy, ziaren
stonecznika oraz siemienia Inianego. Pieczywo zaciemniane wysokiej jakosci 100%

naturalnym zaciemniaczem na bazie sproszkowanego pszennego stodu
jeczmiennego.

CENTRUM POLSKA JREES e
Tel: 519 300 388
IMPORT EKSPORT PRODUKCJA SERWIS

www.centrumpolska.pl



http://www.centrumpolska.pl/

	Strona 1
	Strona 2
	Strona 3
	Strona 4
	Strona 5
	Strona 6
	Strona 7
	Strona 8
	Strona 9
	Strona 10
	Strona 11
	Strona 12
	Strona 13
	Strona 14
	Strona 15
	Strona 16
	Strona 17
	Strona 18
	Strona 19
	Strona 20
	Strona 21
	Strona 22
	Strona 23
	Strona 24
	Strona 25
	Strona 26
	Strona 27
	Strona 28
	Strona 29
	Strona 30
	Strona 31
	Strona 32
	Strona 33
	Strona 34
	Strona 35
	Strona 36

