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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE SMART
LINE



Piec konwekcyjno-parowy Smart Line 0L1011M Piec na 10xGN 1/1 z panelem manualnym

Piece SMART Line+ nadajg sie idealnie do obrdébki termicznej miesa, ryb, dodatkow, potraw
z ziemniakdw, wypiekow oraz regeneracji gteboko mrozonych produktow. Po przez
zastosowanie bezposredniego nawilzania parg wodng sprawdza sie Swietnie w obrébce
termicznej r6znego typu mies.

Dzieki zastosowaniu innowacyjnej technologii budowy komory pieca, uzyskujemy lepsze
efekty w jakosci oraz szybkosci przygotowanych produktéw. Specjalna konstrukcja komory
gotowania, wentylatoréw oraz ich obudowy wptywa na jednorodny obieg przeptywu
powietrza, unikalny dla tego rodzaju urzgdzenia. Komory piecéw TECNOVesta sg
wykonane w catosci ze stali nierdzewnej AISI 304 (10/10) z zaokrgglonymi rogami
utatwiajgcymi utrzymanie urzadzen w czystosci. Drzwi komory wykonane z podwojnej

o niskiej przepuszczalnosci termicznej szyby.

Gwarancja producenta: 1 rok
Urzgdzenie wyprodukowane w catosci z wioskich komponentéw w oparciu o wspotczesne wzorce oraz normy HACCP
DANE TECHNICZNE:
Panel kontrolny: manualny
Nawilzanie para: bezposrednie +timer 0-30 min
Wentylator: 3 z autorewersem
Opcja: spryskiwacz

. . Pojemno$¢ (GN  |Dystans min Zakres temperatur |. . -
Nr prod. Wymiary (mm): 11): tacami (mm):  |(st. C) Timer (min) |Moc (kW) |Zasilanie (V)
OL1011M 920x680x1020 10 80 50-270 0-120 13,8 400

Piec konwekcyjno-parowy SMART LINE 0L0411M Piec na 4 GN 1/1 z bocznym panelem kontrolnym

Piece SMART Line nadaja sie idealnie do obrobki termicznej miesa, ryb, dodatkéw, potraw z ziemniakéw, wypiekdw
oraz regeneraciji gteboko mrozonych produktéw. Po przez zastosowanie bezposredniego nawilzania parg wodng
sprawdza sie swietnie w obrébce termicznej réznego typu mies. )
Dzieki zastosowaniu innowacyjnej technologii budowy komory pieca, uzyskujemy
lepsze efekty w jakosci oraz szybkosci przygotowanych produktéw. Specjalna
konstrukcja komory gotowania, wentylatoréw oraz ich obudowy wptywa na jednorodny
obieg przeptywu powietrza, unikalny dla tego rodzaju urzgdzenia. Komory piecéw
TECNOVesta sg wykonane w catosci ze stali nierdzewnej AISI 304 (10/10)

z zaokraglonymi rogami utatwiajgcym obieg gorgcego powietrza i utrzymanie
urzadzenia w czystosci. Drzwi komory wykonane z podwodjnej o niskiej
przepuszczalnosci termicznej szyby.

Gwarancja producenta: 1 rok
Urzadzenie wyprodukowane w catosci z witoskich komponentéw w oparciu o wspéiczesne wzorce oraz normy
HACCP.
DANE TECHNICZNE:
Panel kontrolny: analogowy
Nawilzanie para: bezposrednie +timer 0-30 min
Wentylator: 1 z autorewersem; OPCJONALNIE: spryskiwacz

Pojemnos¢ Dystans min Zakres Zasilanie
Nr prod. Wymiary (mm): (GN): tacami (mm): té;nperatur (st. |Timer (min) |Moc (kW) V)
0L0411M 920x680x540 4 80 50-270 0-120 4,6 400




1. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM URZADZENIA NALEZY DOKLADNIE ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJA
OBSLUGI. INSTRUKCJE POWINNO SIE PRZECHOWYWAC W BEZPIECZNYM ORAZ W DOSTEPNYM DLA
KAZDEGO UZYTKOWNIKA MIEJSCU.

2. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Urzgdzenie nalezy zawsze ustawiaé na rownym i stabilnym podtozu. Jedynie autoryzowany serwisant lub
wykwalifikowany technik powinien zajmowac sig instalowaniem oraz naprawami,

w przypadku wystgpienia usterek. Nie wolno samodzielnie demontowaé urzadzenia.

$ ZABRANIA SIE zanurzania urzgdzenia w wodzie.

+ Nigdy nie nalezy otwiera¢ obudowy urzgdzenia samodzielnie.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia.

Urzgdzenie nalezy ZAWSZE wylgczy¢ oraz odigczy¢ kabel zasilajgcy z sieci, gdy nie jest uzywane.
URZADZENIE NADAJE SIE TYLKO DO UZYTKU W POMIESZCZENIACH.

Urzgdzenie moze byé obstugiwane jedynie zgodnie z niniejszg instrukcjg oraz przez osoby do tego przygotowane.
S ZABRANIA SIE obstugi urzgdzenia przez dzieci.

S Zawsze nalezy obserwowac urzgdzenie podczas uzytkowania.

¥ W przypadku uszkodzenia kabla sieciowego, musi on by¢ niezwtocznie wymieniony przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika, w celu unikniecia porazenia prgdem.

+ Nigdy nie wolno wyciggaé wtyczki z gniazdka ciggngc za przewdd!

+ W przypadku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowos$ci w dziataniu urzgdzenia, nalezy je wytgczyé i
skontaktowac sie z serwisem.

+ Przed czynnosciami zwigzanymi z czyszczeniem i konserwacjg urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ i odigczy¢ od zrodia
zasilania elektrycznego i wodnego.

+ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenia urzgdzenia oraz
zagrozenie zycia.

+ Nie nalezy instalowaé urzgdzenia w poblizu tatwopalnych gazdw lub ptyndw.

¥ Przed podigczeniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, czy warto$é napiecia w miejscu gdzie urzadzenie bedzie
uzytkowane, jest zgodne z wartoscig podang na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

¥ Nalezy regularnie kontrolowaé stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia usterki nalezy niezwtocznie
skontaktowa¢ sie z wykwalifikowanym technikiem lub serwisantem.

< Nigdy nie nalezy naprawiaé¢ urzgdzenia samodzielnie.

Gdy urzadzenie jest nagrzane nie nalezy gwattownie otwiera¢ jego drzwi — grozi to oparzeniem gorgcg para.
Nie nalezy wlewac¢ do rozgrzanego pieca zimnej wody.

Urzgdzenie powinno by¢ eksploatowane i przechowywane w pomieszczeniach ogrzewanych w trakcie zimy.
& Jezeli urzgdzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas nalezy zamkng¢ zawér doprowadzajgcy biezgcg wode.

LI | | K| 2
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¥ Przed uruchomieniem nowo zainstalowanego pieca nalezy wnetrze pieca umyé wodg z niewielkg ilocig
detergentu oraz zamontowac wtyczke.

S Opakowanie nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

+ Opakowania nalezy zachowaé przez okres trwania gwaranciji.

3. ZAWARTOSC OPAKOWANIA
Opakowanie zawiera: - Piec - Instrukcje obstugi

4. WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

@ ROZPAKOWANIE: Podczas rozpakowywania urzgdzenia, nalezy zachowac¢ szczegdlne srodki ostroznosci aby
unikng¢ ewentualnych uszkodzen pieca. Nalezy delikatnie usung¢ folie zabezpieczajacg oraz wszelkie slady kleju.
Nalezy doktadnie sprawdzi¢ kompletno$¢ oraz ewentualne uszkodzenia transportowe. Jesli zostaty zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenia lub braki nalezy natychmiast poinformowac spedytora, spisac protokot reklamacyjny

i skontaktowac sie ze sprzedawca.



@ WARUNKI INSTALACJI: W celu zapewnienia poprawnego i niezawodnego dziatania urzadzenia, nalezy starannie i
prawidtowo wykonac instalacje elektryczng i wodg. Nastepnie dobra¢ odpowiedni przewdd i wtyczke do gniazda
przytagczeniowego. Montaz wtyczki lub wymiana jakichkolwiek czesci, usuwanie usterek powinno by¢ dokonane
wytgcznie przez wykwalifikowanego technika lub serwisanta. Aby zapewnié¢ ciggtg i niezawodng prace urzadzenia
zaleca sie przynajmniej raz w roku przeprowadzi¢ przeglad techniczny urzgdzenia.

@& UMIEJSCOWIENIE: Urzadzenie powinno by¢ usytuowane na réwnym i stabilnym podfozu (zalecana jest podstawa
pod urzgdzenie)

@ PODLACZENIE: Podigczenie urzadzenia powinno byé przeprowadzone wytgcznie przez wykwalifikowanego
technika lub serwisanta zaznajomionego z przepisami obowigzujgcymi w kraju. Nalezy sprawdzi¢ czy zasilanie
sieciowe odpowiada parametrom znajdujgcym sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia. Urzgdzenie powinno byé
zabezpieczone dedykowanym zabezpieczeniem réznicowoprgdowym i nadprgdowym.

@& PODLACZENIE WODY: Cisnienie doprowadzonej wody powinno miescic¢ sie w zakresie od 150-250 kPa ( 1,5-2,5
bar). Zalecane jest zamontowanie filtra i zaworu odcinajgcego na instalacji doprowadzajgcej wode. W przypadku
twardej wody (8-100F) nalezy zamontowac urzadzenie zmiekczajgce wode, co przediuzy okres zywotnosci

urzagdzenia. UWAGA! W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajgcych z powstania osadéw w urzgdzeniu
naprawa nie bedzie uznana jako naprawa gwarancyjna!!!

5. INSTRUKCJA OBSLUGI:

Po instalacji pieca mozna przystgpi¢ do uruchomienia. Przed pierwszym uzyciem zalecane jest oczyszczenie pieca.
Nalezy przetrze¢ pétki, oraz wnetrze urzadzenia suchg Sciereczkg. Po zamknigciu drzwi nalezy wykonac tak zwane
» pierwsze rozgrzewanie pieca”. Aby to zrobi¢ nalezy: - ustawi¢ pokretto na pozycje ,ON”, i temperature na pozycje
1500C. - grzanie nalezy pozostawi¢ na okoto dwie godziny. Uwaga!!! Zalecane jest rozgrzewanie pieca przed
rozpoczeciem kazdego uzycia na co najmniej 20 min. Przed wtozeniem sktadnikéw do srodka.

Panel kontrolny manualny:

1. Za pomocg srodkowego pokretta nalezy ustawic¢ pozycje ,ON”

2. Nastepnie nalezy ustawi¢ zgdang temperature, gdy zostanie osiggnieta pomaranczowa lampka kontrolna zgasnie
€0 oznacza gotowos¢ urzgdzenia do pracy.

3. Za pomocg pokretta nr 3 nalezy ustawi¢ zgdany

czas pracy. Kontrolka zielona powinna sie wytgczyc.

4. Podczas gotowania/ pieczenia mozna uzywac

opcji pary.

5. ,Grill timer” nalezy przestawic¢ na zgdany poziom

Panel kontrolny manualny:

@
. Smart Line l



Manualny Panel Analogowy:
1. Ustawi¢ pokretto na pozycje ,,ON”

2. Nastepnie nalezy ustawi¢ zgdang temperature, gdy zostanie osiggnieta pomaranczowa
lampka kontrolna zgasnie co oznacza gotowos$¢ urzgdzenia do pracy.
3. Za pomocg pokretta nr 3 nalezy ustawi¢ zgdany czas pracy. Kontrolka zielona powinna

sie wytgczyc.

4. Podczas gotowania/ pieczenia mozna uzywac opcji pary.
5. Otwieranie lub zamykanie komina za pomocg pokretta nr 5.

Cyfrowy panel kontrolny:

Cyfrowy panel kontrolny:

Cyfrowy panel operacyjny:

1. Za pomocg przycisku ,on”/’off” nalezy uruchomi¢ urzgdzenie.

2. Nalezy wybra¢ program cyklu:

Cykl czasu:
Cykl z sondg.
START
] 2
Cykl Delta T,
START
E

START
>

1. Za pomocg przycisku ,on”/"off” nalezy uruchomi¢ urzgdzenie.

2. Aby ustawi¢ zgdang temperature nalezy nacisng¢ przycisk ,+” by zwiekszy¢, by zmniejszy¢ ,-,

3. Po nacisnieciu przycisku o wygladzie zegara nalezy ustawi¢ zgdany czas pracy.

4. Aby rozpoczg¢ lub zatrzymaé prace urzgdzenia nalezy uzyé przycisku: start/stop.

5. Za pomocg przycisku pary mozna regulowac pare

6. Panel zawiera opcje 10 zaprogramowanych opcji. Poprzez nacisnigcie przycisku , ksigzka” nalezy
wybra¢ program a nastepnie nacisng¢ START.

Manualny Panel Analogowy:

Cyfrowy panel operacyjny :

i




l. Instrukcja obstugi — Bakery Smart Plus+

a) Za pomocg przycisku ,ON” nalezy uruchomic¢ urzgdzenie. Wyswietlacz powinien wskazac¢ temperature znajdujgcg
sie w komorze.

b) Naciskajgc przycisk + lub — nalezy ustawi¢ Zgdang temperature.

c) Poprzez nacisniecie przycisku temperatury na wyswietlaczu pojawi sie czas pracy, ktory w kazdej chwili mozna
zmienié.

d) Poprzez nacisniecie przycisku STAR/STOP nalezy uruchomi¢ prace urzgdzenia.

e) Przycisk pary moze my¢ uzyty w kazdym momencie pieczenia lub gotowania. llo$¢ wycisnietej pary zalezy od
diugosci przytrzymania przycisku.

f) Urzgdzenie zawiera zaprogramowane 10 przepiséw. Z 5 z nich mozna skorzystac poprzez nacisniecie przycisku:

+ lub - .Wyswietlacz wskaze wybrany program, ktéry w kazdej chwili moze zosta¢ zmieniony. Po wskazaniu zgdanego
programu nalezy nacisngé START.

g) Aby zmieni¢ program, nalezy zatrzymac¢ urzgdzenie poprzez przycisk STOP, po kilku sekundach urzadzenie
zatrzyma prace i bedzie mozna wybrac¢ inng opcje programu.

h) Piece z tej serii majg wbudowang opcje tzw. opdznionego startu. Opdzniony start mozna ustawi¢ na 24 godziny
przed planowanym rozpoczeciem pracy. Po zakonczeniu pracy urzgdzenia nalezy przytrzymac przycisk START/STOP
przez 4 sekundy. Nastepnie nalezy ustawic¢ temperature. Poprzez +,- nalezy ustawi¢ zgdany czas uruchomienia
pieca. Aby zatwierdzi¢ nalezy wcisnagé przycisk pary. Aby sprawdzi¢ parametry nalezy nacisng¢ przycisk
START/STOP.

Il. Gastronomy Smart Plus+
i) Za pomocg przycisku ,ON” nalezy uruchomié urzgdzenie. Wyswietlacz powinien wskaza¢ temperature znajdujgca
sie w komorze.
j) Naciskajac przycisk + lub — nalezy ustawi¢ zgdang temperature.
k) Poprzez nacisniecie przycisku temperatury na wyswietlaczu pojawi sie czas pracy, ktéry w kazdej chwili mozna
zmienic.
I) Nastepnie nalezy uruchomic sonde.
m) Nacisnag¢ przycisk delta T ( sonda).
n) Po wykonaniu powyzszych czynnosci nalezy uruchomi¢ cykl opéznionego startu.

lll. ,, Timer cooking cycle”

1. Nalezy nacisng¢ przycisk temperatury. Kontrolka na wyswietlaczu zaswieci sie. Nastepnie nalezy ustawi¢ rzgdang
temperature i nastepnie przekreé pokretto.

2. Nacisng¢ przycisk TIME, zapali sie kontrolka na wyswietlaczu. Nastepnie ustawi¢ zgdany czas
gotowania/pieczenia. Zakres timera od 0 do 999 min. JeZeli pokretto pozostanie w pozyc;ji 0, piec bedzie dziatat bez
ograniczenia czasowego.

3. Nastepnie nalezy nacisng¢ przycisk pary. Kontrolka na wys$wietlaczu zaswieci sie. Nalezy wybra¢ Zgdany poziom
naparowania od 0 do 100%.

4. Po nacisnieciu START/STOP piec rozpocznie prace (pre- program wstepny). Na wyswietlaczu pojawi sie ,Pre” co
oznacza nagrzewanie sie pieca do odpowiedniej temperatury. ( +200C wyzej niz ustanowiona temperatura).
Przekroczenie temperatury spowoduje automatyczne przejscie na utrzymanie temperatury. Po wtozeniu zatadunku
rozpocznie sie cykl gotowania/pieczenia.

IV. ,, Core Probe Cooking Cycle”

1. Umies¢ sonde w gniezdzie (opcjonalnie). Tak aby byta widoczna przez drzwiczki pieca, nastepnie umiesé
zatadunek w komorze pieca.

2. Nastepnie nalezy nacisng¢ przycisk sondy co spowoduje zaswiecenie sie lampki kontrolnej na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Prb”.

3. Nastepnie nalezy ustawi¢ zgdang temperature.

4. Ustaw poziom pary i nacisnij Start.



V. ,, Delta T cooking cykle”

1. Nacisnij przycisk DELTA T . Na wyswietlaczu pojawi sie napis ,dt” i lampka kontrolna zaswieci sie.

2. Ustawi¢ temperature rdzenia sondy.

3. Delta T zaswieci sie. Nalezy ustawi¢ zgdang temperature, ktérg chcemy utrzymac¢ podczas gotowania/pieczenia.
4. Ustaw poziom pary i nacisnij Start. Urzgdzenie automatycznie sie wylgczy gdy potrawa osiggnie zagdang
temperature wewnatrz. Podczas uzywania sondy, funkcja czasu nie jest aktywna.

VI. Cooking program

1. Urzadzenie z tej serii moze zapisa¢ ponad 50 gotowych przepiséw po 3 kroki kazdy.

2. Nacisnij przycisk programowania. Na wyswietlaczu pojawi sie : ,01” . Jezeli nr miga oznacza to, ze mozna pod nim
zapisa¢ nowy program. W innym przypadku bedag wyswietlane temp. i czas.

3. Obracajgc pokretto mozna wybraé program, migajgcy nr programu gotowania oznacza to, ze urzgdzenie jest
gotowe do zapisania howego przepisu.

4. Nastepnie nalezy nacisna¢ przycisk START.

5. W celu zapisania nowego programu przycisnij przycisk PROGRAM, obrd¢ pokrettem i znajdZz wolny numer
(migajacy).

6. W celu ustawienia pierwszego z 3 krokéw cyklu, lampka zacznie miga¢ ustaw czas, temp. i naparowanie a
nastepnie potwierdz pierwszy krok wciskajac przycisk program, aby ustawi¢ 2 i 3 krok, wykonaj czynnosci identycznie
jak pierwszy.

7. Na koniec przycisnij przycisk PROGRAM na 5 sekund, az pojawi sie na wyswietlaczu ,MEM”.

8. Mozna poming¢ jedna z czynnosci naciskajgc przycisk PROGRAM na 5 sekund po ustawieniu pierwszego kroku,
pojawi sie na wyswietlaczu ,MEM.

9. W celu anulowania kroku programu, wybierz krok ktéry chcesz anulowac i wcidnij przyciska TIMER na 3 sekundy.
Powtarzanie tej samej operacji z innymi krokami pozwala na zrezygnowanie z catego programu.

10. Aby zmienié program, wcisnij przycisk RECIPE i oraz + lub — a na wy$wietlaczu pojawi sie nr programu

od 1 do 50.

TABELA Z SZYBKIMI RECEPTURAMI Smart Line

VIL. 0P()2N|ONY START Potrawa Temp. | Czas Para | Sonda Suggestions
1. Po wybraniu/ustawieniu opcji gotowania, nie Lasagna 175 °C 20 min. nie Extra 5 min. w temp.
wciskamy przycisku START w celu rozpoczecia cyklu, 200°Cdla
. . zabrazowienia
WC|’sk.amy prZyCI.Ska_TI_ME na3 Sekundy' Na . Szpinak 170 °C 15 min. nie Extra 5 min. w temp.
wyswietlaczu pojawi sie ,000” pokrettem wybieramy eannelloni 200°Cdla
czas po ktérym cykl ma ruszy¢, maksymalny czas to zabrazowienia
. . o C 170 °C 15 min. i Extra 5 min. wt .
999 minut (ok. 16,5h). Zatwierdzamy czynno$é i na repes min e X > . wtemp
200°Cdla
wyswietlaczu bedzie widoczny odliczany czas. zabrazowienia
Pieczeri wotowa 170 °C 90 min. Tak 50 °C Czas gotowania w
zaleznosci od
VIIl. SZYBKI SYSTEM CHLODZENIA wielkotci miesa
Pieczen cielesa 170 °C 90 min. nie 80 °C
W celu szybkiego ostudzenia pieca, nalezy ustawié Wieprzowina 180°C | 90min. | Tak | 85°C
i L. R L. Baranina 170 °C 70 min. Tak 65 °C Ok. 2,5 kg
temp . o co najmniej 20 °C mniej od temp. Kurczak wl 200°C | 30 nim. nie
rzeczywistej, nastepnie otworzy¢ drzwi i wcisng¢ kawatkach
przycisk START. Wentylator zacznie prace, az do K”{’C?E',k vl 200°C | 40nim. | nie
catosci
osiggniecia zadanej temp. Procedura zostanie Indyk 170 °C 120min. Tak 85 °C Czas gotowania w
zakonczona dzwiekiem brzeczka zaleznosci od
wielkosci miesa
Kaczka 180 °C 40 min. Tak
Ryby 120 °C 15 min. Tak
Warzywa 120 °C 20 min. Tak
Pizza 220 °C 12 min nie
Bagietki 200 °C 6 min. Tak
Croissanty 165°C 15 min. Tak
Ciasta 165 °C 20 min. nie Para na kilka sekund
dla zabrgzowienia




6. CZYSZCZENIE URZADZENIA

& Przed rozpoczeciem mycia urzgdzenia nalezy odtgczyc je od zrodta zasilania.

@ Nalezy odczeka¢ do momentu kiedy komora pieca osiggnie temperature 40-50°. Nalezy pamietaé ze piec

po zakonczeniu pracy jest bardzo gorgcy, co moze spowodowac zagrozenie zycia.

@ W celu zapetnienia zywotnosci oraz prawidtowej konserwaciji urzgdzenia, piec powinien by¢ czyszczony codziennie
przy uzyciu odpowiednich srodkoéw odttuszczajgcych przeznaczonych do tego celu.

@ Nie nalezy uzywac¢ $rodkéw na bazie substancji Sciernych, weza do wody pod cisnieniem, itp. poniewaz moze

to uszkodzi¢ urzadzenie.

@ Do mycia zaleca sie delikatnego skrobaka do usuniecia ttuszczu.

@ Whnetrze komory nalezy spryska¢ profesjonalnym detergentem do mycia piekarnikéw. Nie wolno stosowaé srodkow
do czyszczenia grilli poniewaz sg zbyt agresywne i mogg uszkodzi¢ powierzchnie komory pieczenia. Uzywanie
nieodpowiednich srodkéw chemicznych moze spowodowac rdzewienie elementow pieca.

@ Nalezy delikatnie czysci¢ zawiasy — to bardzo wazne — aby unikng¢ awarii w przysztosci.

& Zamkng¢ drzwi pieca i pozwoli¢ aby detergent pozostat na czyszczonej powierzchni od 5-10 minut.

@ Sptukaé komore wodg lub wytrze¢ wilgotng Sciereczka.

7. WYMIANA ZAROWEK 1!

1. Nalezy delikatnie wyciggnac¢ ostone zaréwki.

2. Nastepnie nalezy wykreci¢ uszkodzong zaroéwke i umiesci¢ nowa.
3. Po zakonczeniu wymiany nalezy natozy¢ ostone zarowki.

RESET TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA
Pod panelem kontrolnym na spodzie pieca znajduje sie przycisk resetujgcy zabezpieczenie termiczne pieca. W celu
uzycia przycisku nalezy odkreci¢ czarng plastikowg nakretke, wcisng¢ czerwony przycisk i zatozy¢ nakretke.

Producent nie bierze odpowiedzialnosci za zadne uszkodzenia powstate
w wyniku nieprawidtowej obstugi oraz konserwaciji urzadzenia.



