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Centrum Polska funkcjonuje na rynku przez wiele lat. Pragniemy
w szacunku dla prawa, zasad uznania zaproponowaé¢ to co
autentyczne w promowaniu zdrowia - KWAS CHLEBOWY.

Jako firma sprzedajaca kwas chlebowy, ktadziemy nacisk na
jakos¢é i autentycznos$¢. Proces produkcyjny jest starannie
kontrolowany, poczawszy od wyboru najlepszych skitadnikow, az
po proces fermentacji, aby zapewnié produkt, ktory jest nie tylko
smaczny, ale rowniez korzystny dla zdrowia.

Nasza misja jest przywrdcenie tradycji spozywania kwasu
chlebowego, ktéry na polskich i litewskich stotach zdobyt stawe
w czasach Wielkiego Ksiestwa Litewskiego. Nasza inspiracja jest
zamitowanie do naturalnych skitadnikéw

I historii, ktére pozwala na rozwijanie i udoskonalanie receptury
znanej na dworach szlacheckich. Oferujemy naszym Klientom
najwyzszej jakosci produkty, bogate w witaminy i mineraty.
Doceniamy tradycyjne walory smakowe kwasow chlebowych i
rozpowszechniamy liczne wtasciwosci zdrowotne tych napojow,
ktore nie zawierajg glutenu. ZawartoSé cukru +/- 5%. Termin
waznosci od 6 do 10 miesiecy.

(Przykladowy pakiet startowy: zgrzewka butelka 1 | i zgrzewka

0,33 | = 1 butelka 1 | gratis (dotyczy innych opakowan)!

Przy zakupie hurtowym (10 zgrzewek) asortymentu, mozliwos¢
kuzyskania upustu. ()

Kvass ma nastepujace wiasciwosci zdrowotne:
1. Poprawa trawienia poprzez stymulowanie produkcji kwasu
zotadkowego

2. Wspieranie zdrowego mikrobiomu jelitowego | wzmacnianie uktadu
odpornosciowego

. Ltagodzenie zespotu jelita drazliwego (IBS).

. Regulacja poziomu cukru we krwi

. Posiada wtasciwosci antybakteryjne i przeciwgrzybiczne

. Obniza poziom cholesterolu

. Idealny probiotyk
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KVASS ULANSKI

DOSTEPNE POJEMNOSCI:

butelka PET 1 1. 8,30 zt

butelka 0,33 |. szkfo 5,05 zt

KWAS CHLEBOWY Z NUTA SMAKU
WYTRAWNEGO

PRODUKOWANY NA LITWIE

Naturalny niskokaloryczny napgj
fermentowany Sktad woda cukier ekstrakt
stodu jeczmiennego , regulator kwasowosci
kwas cytrynowy drozdze Zawartos¢ alkoholu
nie przekracza 1,2%. Najlepiej spozy¢ przed
data na opakowaniu. Przechowywac w
temperaturze : +2°C do +25°C. Chronic¢ przed
dziataniem promieni stonecznych. Po otwarciu
spozy¢ w ciggu doby Mozliwy nieznaczny
naturalny osad Rekomendowana temperatura
spozycia: +8 do +10°C.

KVASS UtANSKI to orzezwiajgcy napdj, ktéry skutecznie zaspokoi pragnienie nawet najbardziej walecznego
obroncy Wielkiego Ksiestwa Litewskiego. Jego dobroczynne wtasciwosci w mig zregenerujg zmeczone ciato, a
witaminy i mineraty zawarte w sktadzie pozytywnie wptyng na caty organizm. Tradycyjna receptura znana od
niemal siedmiu stuleci, narodzita sie na terenach puszczy litewskiej i symbolizuje potgczenie z naturg. W ten
spos6b gwarantuje najwyzszej jakosci sktad z jeczmienia i zyta, ktére pochodzg z czystych gleb litewskich.
Naturalny, intensywny smak jest wynikiem zastosowania zdrowych, ekologicznych sktadnikéw. Kvass
chlebowy to zrodto witamin B, C i E, ktore sa skutecznymi przeciwutleniaczami, dbajgcymi o miodos¢ i
odpornos¢ naszych komorek. Jako naturalny probiotyk sSwietnie wplywa na prace uktadu trawiennego,
odbudowuje mikroflore jelitowa, obniza poziom ztego cholesterolu i wspomaga leczenie chorob uktadu
sercowo-naczyniowego.

|
“_?‘\ it KVASS DWORSKI

J ALK S /ﬂl DOSTEPNE POJEMNOSCI:
N butelka 1 I. Szkio 8,55 zt
butelka 0,5 |. Szkto 5,05 zt
KWAS CHLEBOWY Z NUTA SMAKU
SLODKIEGO
PRODUKOWANY NA LITWIE
Naturalny niskokaloryczny napdj fermentowany
Sktad: woda cukier stéd zytni niefermentowany

1,35%, stéd zytni fermentowany 40,24%, stéd —
o jeczmienny, regulator kwasowosci kwas [ )
cytrynowy drozdze Zawartos¢ alkoholu nie KVA"SS
przekracza 1,2%. Najlepiej spozy¢ przed data 3
na opakowaniu Przechowywa¢ w temperaturze: DW QE__SKl
+2°C do +25°C . Chroni¢ przed dziataniem
promieni stonecznych. Po otwarciu spozy¢

w ciggu doby Mozliwy nieznaczny naturalny
osad Rekomendowana temperatura spozycia:
+8°C do +10°C.

na Litwie. Jest wytwarzany zgodnie z tradycyjng, znang od siedmiu wiekow recepturg, narodzong
na tonie puszczy litewskiej. Powstaty smak z nutg stodyczy i aromatem ciemnego chleba, jest
wynikiem lezakowania oraz zastosowania wytgcznie naturalnych skfadnikéw, ktére pochodzg z
najczystszych ziem litewskich. Zdecydowanym atutem produktu jest bogactwo witamin i mineratéw,
ktérych zadaniem jest budowanie odpornosci naszego organizmu, poprawa kondycji skory,
regulacja pracy uktadu trawiennego i mikroflory jelitowej. Ciemny kolor, gesta pianka i stodki smak
sprawdzg sie zarowno w upalne, jak i chtodne dni. Produkt nada szlachecki charakter kazdemu
przyjeciu, a goscie beda nasyceni i zadowoleni tradycyjnym, stowianskim smakiem.




KVASS WILENSKI TAURUS

DOSTEPNE POJEMNOSCI:
butelka PET 1,51. 5,95 zt
Puszka 0,5 1. 3,00 zt
KWAS CHLEBOWY Z NUTA SMAKU
WYTRAWNEGO
PRODUKOWANY NA LITWIE
Kvass Wilenski to prawdziwy browarniczy
majstersztyk. Jego tradycyjna receptura
+v<V|\L/ASS pochodzgca z Wilna, dopuszcza

ENK' zastosowanie wytgcznie naturalnych
= skfadnikéw, ktére wzrastajg w bajkowych
okolicznosciach przyrody.
Sktadniki woda cukier zyto stdéd jeczmienny
stod zytni syrop glukozowy wegiel dwutlenek
kwas cytrynowy substancje konserwujgce
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KVASS WILENSKI to napéj produkowany w Wilnie, stolicy dawnego Wielkiego Ksiestwa
Litewskiego. Tradycja jego receptury siega czasow Ksiecia Witolda i idealnie odwzorowuje klimat
wschodnich regionéw. Zielone tereny, krystalicznie czysta woda, wysokiej jakosci gleby uprawiane z
naiwiekszg dbatoscig - to wszystko wptywa na smak naszego Kvassu. Najwiekszym atutem napoju
jest jego dobroczynny wptyw na zdrowie. Zawarte w nim naturalne sktadniki to bogactwo witamin i
mineratéw, ktére regulujg procesy trawienia, odbudowujg mikroflore jelitowa, wzmacniajg odpornosé
i obnizajg poziom zlego cholesterolu. Wspierajg rowniez walke z cukrzyca i regulujg poziom
cisnienia tetniczego.

KVASS MYSLIWSKI KVASS MYSLIWSKI

DOSTEPNE POJEMNOSCI:

butelka 0,5 |. Szkto 3,80 zt

butelka 0,33 I. Szkto 3,35 zt

KWAS CHLEBOWY Z NUTA SMAKU
SLODKIEGO

PRODUKOWANY NA LITWIE

Naturalny niskokaloryczny napdj fermentowany
Sktad woda gazowana cukier koncentrat kwasu
chlebowego 3,2% stéd zytni i jeczmienny woda
regulator kwasowosci kwas mlekowy drozdze
Zawartosc¢ alkoholu 0,0%. Najlepiej spozy¢
przed data na opakowaniu Przechowywac¢ w
temperaturze: +2 C do +25 C. Chroni¢ przed
dziataniem promieni stonecznych. Po otwarciu
spozy¢ w ciggu doby Mozliwy nieznaczny
naturalny osad Rekomendowana temperatura
spozycia : +8 do +10 C.

Potrzebne Ci bystre oko i krzepa Jacka Soplicy? Kvass chlebowy pochodzacy z samego Wilna -
stolicy Wielkiego Ksiestwa Litewskiego, z aromatem Swiezo wypiekanego chleba, pozwoli zaspokoi¢
pragnienie, doda sit strudzonym miesniom i szybko zregeneruje zmeczony organizm. Krotki sktad i
tradycyjna, wielowiekowa receptura znana od czasow Ksiecia Witolda, gwarantujg naturalnosc
smaku i aromatu napoju z nutg goryczki. Ekologiczne skfadniki z czystych upraw zapewnig porcje
witamin i mineratéw, ktore wptywajg na naszg odpornos¢, obnizajg poziom ziego cholesterolu i
regulujg prace Uktadu trawiennego. Kwas chlebowy to naturalny probiotyk, ktéry odbudowuje
mikroflore jelitowa i dba o lepsze trawienie. Zawarto$¢ cynku poprawia kondycje skory, wioséw i
paznokci, a witaminy pozytywnie wptywajg na prace uktadu sercowo-naczyniowego.




KVASS NAD NIEMNEM KVASS NAD NIEMNEM

DOSTEPNE POJEMNOSCI:

butelka PET 0,9 I. 4,40 zt

KWAS CHLEBOWY Z NUTA SMAKU
WYTRAWNEGO

PRODUKOWANY W BIALORUSI

Naturalny niskokaloryczny napdj fermentowany
Sktad woda ze studni artezyjskich o gtebokosci
do 130m, cukier koncentrat kwasu chlebowego
brzeczka chlebowa pszenzyto fermentowany stéd
zytni stéd zytni niesfermentowany) (koncentrat
brzeczki kwasowej zyto sfermentowany stdd zytni
i niesfermentowana uzdatniona woda (koncentrat
brzeczki chlebowej pszenzyto zyto Swiezo
kietkujgcy stod fermentowany stdd jeczmien
browarny jasny stéd zytni niesfermentowane
preparaty enzymatyczne) (C)*. Kolor: Cukier
Kolor IIl, Regulator kwasowosci kwas mlekowy

KVASS NAD NIEMNEM to aromatyczny napo6j produkowany z pszenicy i zyta, ktére wzrastajg w ekologicznych
i naturalnych warunkach. Ogromnym atutem skladu produktu jest wykorzystanie w jego produkcji waéd
artezyjskich, ktére dzieki swojemu umiejscowieniu w gtebokich warstwach gleby sg duzo czystsze niz wody
gruntowe. Kwas ten jest produkowany na terenie Biatorusi w obwodzie mohylewskim niedaleko Minska.
Miejsce to historycznie stanowito czes¢ Wielkiego Ksiestwa Litewskiego, gdzie nad Niemnem narodzita sie
tradycja produkcji naturalnych kwaséw chlebowych. Produkt, oprécz swoich waloréw smakowych, posiada tez
wiele wiasciwosci prozdrowotnych. Jego regularne spozycie wspomaga dziatanie Ukladu trawiennego,
sercowo-naczyniowego i wzmacnia odpornosc.

KVASS IMPERIAL

DOSTEPNE POJEMNOSCI:

butelka PET 1 1.; 1,5 I. wiosna 2024

butelka 0,43 I. Szkto 4,80 zt — wersja angielska
puszka 0,568 |. 3,00 zt — wersja angielska

KWAS CHLEBOWY Z NUTA SMAKU StODKIEGO
PRODUKOWANY NA LITWIE

KVASS IMPERIAL

o Naturalny niskokaloryczny napéj fermentowany.
Sktad: woda syrop cukrowy (i lub syrop fruktozowo-
_ - glukozowy (g*), koncentrat brzeczki kwasowej
erERIAL ( —= zawiera zyto , jeczmien , pszenice), dwutlenek
K\(fA7§§ GIRA| Wegla, barwnik karmel amoniakowy , regulator
et | qh kwasowosci kwas cytrynowy konserwant benzoesan
oigee c’ . w . .
, i - sodu chmiel *c,g mozliwe osady pochodzenia
" i&ﬂ&i naturalnego. Chroni¢ przed dziataniem promieni
' W slonecznych Przechowywac¢ w temperaturze +2°C

e do +25°C.

KVASS IMPERIAL to produkt wyrézniajgcy sie na tle pozostatych napojéw. Aromatyczny napitek z zyta, jeczmienia i
pszenicy zostat wzbogacony o delikatne bgbelki, ktére nadajg mu szlacheckiego charakteru. Produkowany w Kownie
Kvass Imperial to odwzorowanie najwyzszej jakosci produktu, ktéry pojawiat sie na najbardziej wystawnych przyjeciach.
Wiasciwosci tego napoju sprawity, ze z chiopskich stotow szybko przenidst sie na te szlacheckie, a nastepnie zawitat na
dworze krolewskim. Kwas chlebowy to naturalny probiotyk, ktéry wspiera w walce z nadkwasotg, wzdeciami i innymi
problemami uktadu trawiennego. Dodatkowo reguluje cisnienie tetnicze i poziom glukozy oraz insuliny. Wszechstronne
zastosowanie kwasu wspiera leczenie réznych schorzen, poprawia samopoczucie i odporno$¢ organizmu.
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